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PAL N°: 105/2023 – PREGAO ELETRÔNICO Nº. 027/2023  

TIPO: MENOR PREÇO POR ITEM  

Regido pela Lei n° 10.520/2002, pelos Decretos Municipais N°: 082/2009, 002/2010, 46 de 

2020 e subsidiariamente, pela Lei 8.666/93 e Decreto 10.024, de 21/09/2019 

Objeto: Constitui objeto da presente licitação o Registro de Preços para 

futura e eventual aquisição de carnes e frios, hortifrutigranjeiro e 

gêneros alimentícios em atendimento a Secretaria Municipal de 

Educação, conforme especificações contidas no Anexo I deste 

Edital. 

 

PREGÃO ELETRÔNICO 

SESSÃO PÚBLICA PARA RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS E DA DOCUMENTAÇÃO DE 

HABILITAÇÃO 

Início do Recebimento das Propostas: 08h30min do dia 04/12/2023 

Fim do Recebimento das Propostas: 08h30min do dia 14/12/2023 

Inicio da Sessão de Disputa de Lances:  09h00min do dia 14/12/2023 

SITE DO PREGÃO: www.licitardigital.com.br - Acesso Identificado no link “acesso público". 

Pregoeira: Lorena Luiz Moura 
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PAL N° 105/2023 – PREGAO ELETRÔNICO Nº. 027/2023  

REGISTRO DE PREÇO 

TIPO: MENOR PREÇO POR ITEM 

 

O MUNICÍPIO DE ARAÇUAÍ-MG, pessoa jurídica de direito público, com sede nesta cidade à Praça 

Rui Barbosa; n.º: 26, Centro, CEP: 39.600-000, inscrito no CNPJ sob o Nº: 17.963.083/0001-17, por 

intermédio da Pregoeira nomeada pela Portaria N°: 180/2023, de 02 de maio de 2023, torna público 

que realizará licitação na modalidade Pregão Eletrônico - Tipo: Menor Preço por Item, nos termos 

das Leis Federais N°: 8.666/93, Lei 10.520/2002, Lei Complementar 123/2006, Decreto 10.024, de 

21/09/2019 e Decreto Municipal de nº: 46 de 04 de maio de 2020, objetivando o Registro de Preços 

para futura e eventual aquisição de carnes e frios, hortifrutigranjeiro, e gêneros alimentícios em 

atendimento a Secretaria Municipal de Educação, conforme especificações contidas no Anexo I deste 

Edital, certame que se regerá pelas disposições legais aplicáveis e condições fixadas no presente 

instrumento convocatório. 
 

DATA, HORÁRIO E LOCAL: 

Os documentos de habilitação e propostas serão recebidos em sessão pública marcada para: 
 

Site do Pregão: www.licitardigital.com.br - Acesso Identificado no link “acesso público". 

Inicio do Recebimento das Propostas: 08h30min, do dia 04/12/2023. 

Fim do Recebimento das Propostas: 08h30min, do dia 14/12/2023. 

Inicio da Sessão de Disputa de Lances: 09h00min, do dia 14/12/2023.  
 

I – DAS DISPOSIÇÕES PRELIMINARES 

1.1- O Pregão Eletrônico - SRP será realizado em sessão pública, por meio da INTERNET, 

mediante condições de segurança - criptografia e autenticação - em todas as suas fases através 

do Licitar Digital Plataforma de Pregão Eletrônico; 

1.2- Os trabalhos serão conduzidos por funcionário do órgão licitante, denominada Pregoeira, 

mediante a inserção e monitoramento de dados gerados ou transferidos para o aplicativo 

eletrônico de compras constante da página eletrônica: www.licitardigital.com.br. 
 

CONSTITUEM PARTE INTEGRANTE DESTE EDITAL, INDEPENDENTE DE TRANSCRIÇÃO 

OS SEGUINTES ANEXOS: 

Anexo I – Termo de Referência (Merenda Escolar)  

Anexo II – Modelo de Proposta de Preços 

Anexo III – Modelo de Declaração de Preços  
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Anexo IV – Minuta Ata de Registro de Preços 

Anexo V - Recibo de Retirada de Edital 
 

Espécie: Pregão Eletrônico para Registro de Preços 

Validade da Ata: 12 (doze) meses. 

 

1.3 - DO OBJETO 

1.3.1- Constitui objeto da presente licitação o Registro de Preços para futura e eventual aquisição de 

carnes e frios, hortifrutigranjeiro e gêneros alimentícios em atendimento a Secretaria Municipal de 

Educação, conforme especificações contidas no Anexo I deste Edital. 

 

1.4 DO RECEBIMENTO E ABERTURA DAS PROPOSTAS E DATA DO PREGÃO 

1.4.1- O interessado deverá observar as datas e os horários limites previstos para a inscrição e 

cadastramento e a abertura da proposta, atentando também para a data e horário para início da 

disputa. 

 

II – DAS RESTRIÇÕES E CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO 

2.1- RESTRIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO E CONDICOES: 

2.1.1- Não poderá participar empresa declarada inidônea ou cumprindo pena de suspensão, que 

lhes tenham sido aplicadas, por força da Lei de Licitações n: 8.666, de 21 de junho de 1993 e 

suas alterações posteriores e da Lei do Pregão nº: 10.520, de 17 de julho de 2002. 

2.1.2- Não poderá participar da licitação a empresa que estiver sob falência, concordata, 

concurso de credores, dissolução, liquidação ou que esteja suspensa de licitar e/ou declarada 

inidônea pela Administração Pública ou impedida legalmente; 

2.1.3- Não será admitida a participação de interessados sob forma de consórcio ou grupo de 

empresas; 

2.1.4- Quando um dos sócios representantes ou responsáveis técnicos da Licitante participar de 

mais de uma empresa especializada no objeto desta Licitação, somente uma delas poderá 

participar do certame licitatório. 

2.1.5- Poderão participar deste Pregão Eletrônico os licitantes que apresentarem toda a 

documentação exigida para o respectivo cadastramento junto ao sistema eletrônico de licitações 

adotado; 

2.1.6- Para participação na licitação, os interessados deverão credenciar-se junto ao sistema 

eletrônico o Licitar Digital Plataforma de Pregão Eletrônico, para então cadastrar sua proposta até 

horário fixado neste Edital. Para cadastrar-se junto ao sistema eletrônico o licitante deve entrar 

em contato com o site www.licitardigital.com.br 
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2.1.7- O provedor do sistema eletrônico poderá cobrar pelos custos pela utilização dos recursos 

de tecnologia da informação nos termos do regulamento do sistema, de acordo com o artigo 5º, 

inciso III, da Lei nº: 10.520/2002; 

2.1.8- A microempresa ou empresa de pequeno porte, além da apresentação da declaração para 

fins de Credenciamento/habilitação, deverá, quando do cadastramento da proposta inicial de 

preço a ser digitado no sistema, informar sua condição, assim como no campo próprio da 

Proposta de Preços, para fazer valer o direito de prioridade do desempate. 

 

2.2- DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO: 

2.2.1- Poderão participar desta licitação, os interessados (PESSOAS JURÍDICAS) que atendam a 

todas as exigências constantes neste procedimento licitatório e em seus anexos. 

2.2.2 - Os itens 01,02,06,23 e 60, poderão concorrer qualquer empresa que atender todas as 

exigências deste edital. 

2.2.3 - Os demais são destinados exclusivamente para empresas que estejam na condição 

de MEI, ME e EPP, conforme determina o inciso I do art. 48 da LC 123/06. 

2.2.4 - Para fins de concorrência no regime especial para ME e EPP a prova da condição para se 

fazer jus ao tratamento diferenciado se dará com a juntada ao sistema de certidão simplificada 

emitida pela Junta Comercial. Já para o MEI será cobrado o Certificado da Condição de 

Microempreendedor Individual – CCMEI o qual da mesma forma deverá ser importado para o sistema 

respectivo. 

2.2.5 - Como condição para participação no pregão, a licitante assinalará “sim” ou “não” em 

campo próprio do sistema eletrônico, relativo às seguintes declarações: 

* Declaro que estou ciente e concordo com as condições contidas no edital e seus 

anexos, cumpro plenamente os requisitos de habilitação definidos no edital e que até a 

presente data inexistem fatos impeditivos para a minha habilitação, ciente da 

obrigatoriedade de declarar ocorrências posterior. 

* Declaro para fins do disposto no inciso V do art. 27, da Lei nº 8.666/93, que não 

emprego menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não 

emprego menor de 16 (dezesseis) anos, salvo menor, a partir dos 14 (quatorze) anos, na 

condição de aprendiz, nos termos do inciso XXXIII, do art. 7º, da Constituição Federal/88. 

* Declaro que a proposta apresentada para essa licitação está em conformidade com as 

exigências do instrumento convocatório e me responsabilizo pela veracidade e 

autenticidade dos documentos apresentados. 
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* Declaro que não possuo, em minha cadeia produtiva, empregados executando trabalho 

degradante ou forçado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1º e no inciso III 

do art. 5º da Constituição Federal/88. 

* Declaro que não incorro nas condições impeditivas do art. 9º da lei 8666/93. 

* Declaro para os devidos fins legais, sem prejuízo das sanções e multas previstas neste 

ato convocatório, estar enquadrado como ME/EPP/Cooperativa, conforme a Lei 

Complementar nº 123/2006, cujos termos declaro conhecer na íntegra, estando apto, 

portanto, a exercer o direito de preferência. 

 

III – DO REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME 

3.1. O certame será conduzido pela Pregoeira, com o auxílio da equipe de apoio, que terá, em 

especial, as seguintes atribuições: 

3.1.1 Acompanhar os trabalhos da equipe de apoio; 

3.1.2 Responder as questões formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame; 

3.1.3 – Abrir as propostas de preços; 

3.1.4 – Analisar a aceitabilidade das propostas; 

3.1.5 – Desclassificar propostas indicando os motivos; 

3.1.6 – Conduzir os procedimentos relativos aos lances e à escolha da proposta do lance de 

menor preço; 

3.1.7 – Verificar a habilitação do proponente classificado em primeiro lugar; 

3.1.8 – Declarar o vencedor; 

3.1.9 – Receber, examinar e decidir sobre a pertinência dos recursos; 

3.1.10 – Elaborar a ata da sessão com o auxílio eletrônico; 

3.1.11 – Encaminhar o processo à autoridade superior para homologar e autorizar a contratação; 

3.1.12 – Abrir processo administrativo para apuração de irregularidades visando à aplicação de 

penalidades previstas na legislação. 

 

3.2 DO CREDENCIAMENTO NO SISTEMA DE LICITAÇÕES: 

3.2.1- As pessoas jurídicas deverão cadastrar operador devidamente credenciado junto ao 

sistema, atribuindo poderes para formular lances de preços e praticar todos os demais atos e 

operações no sistema de compras; 

3.2.2- A participação do licitante resulta no pleno conhecimento, aceitação e atendimento às 

exigências de habilitação previstas no Edital; 

3.2.3- O acesso do operador ao pregão, para efeito de encaminhamento de proposta de preço e 

lances sucessivos de preços, em nome do licitante, somente se dará mediante prévia definição 

de senha privativa; 
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3.2.4- A chave de identificação e a senha dos operadores poderão ser utilizadas em qualquer 

pregão eletrônico, salvo quando canceladas por solicitação do credenciado ou por iniciativa do 

provedor do sistema; 

3.2.5- É de exclusiva responsabilidade do usuário o sigilo da senha, bem como seu uso em 

qualquer transação efetuada diretamente ou por seu representante, não cabendo a plataforma 

eletrônica a responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda 

que por terceiros; 

3.2.6- O credenciamento do fornecedor e de seu representante legal junto ao sistema eletrônico 

implica a responsabilidade legal pelos atos praticados e a presunção de capacidade técnica para 

realização das transações inerentes ao pregão eletrônico (SRP); 

3.2.7- A participação no Pregão Eletrônico se dará por meio da digitação da senha pessoal e 

intransferível do representante credenciado e subseqüente cadastramento para participar do 

pregão, exclusivamente por meio do sistema eletrônico, observados data e horário limite 

estabelecidos; 

3.2.8- Caberá ao fornecedor acompanhar as operações no sistema eletrônico durante a sessão 

pública do pregão, ficando responsável pelo ônus decorrente da perda de negócios diante da 

inobservância de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou da desconexão do seu 

representante; 

3.2.9- Qualquer dúvida em relação ao acesso no sistema operacional poderá ser esclarecida 

junto ao Licitar Digital - Plataforma de Pregão Eletrônico; 

3.2.10 A partir do horário previsto no Edital e no sistema para cadastramento e Encaminhamento 

da proposta inicial de preço e documentos de habilitação, terá início à sessão pública do pregão 

eletrônico, com a divulgação das propostas de preços recebidas, passando a Pregoeira a avaliar 

a aceitabilidade das propostas; 

3.2.11- Aberta a etapa competitiva, os representantes dos fornecedores deverão estar 

conectados ao sistema para participar da sessão de lances. A cada lance ofertado o participante 

será imediatamente informado de seu recebimento e respectivo horário de registro e valor; 

3.2.12- O fornecedor poderá encaminhar lance com valor superior ao menor lance registrado, 

desde que seja inferior ao seu último lance ofertado e diferente de qualquer lance válido para o 

item; 

3.2.13- Não serão aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for 

recebido e registrado em primeiro lugar; 

3.2.14- Fica a critério da Pregoeira a autorização da correção de lances com valores digitados 

errados ou situação semelhante, mesmo que antes do início da disputa de lances, observadas as 

regras do sistema; 
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3.2.15- Durante o transcurso da sessão pública os participantes serão informados, em tempo 

real, do valor do menor lance registrado. O sistema não identificará o autor dos lances aos 

demais participantes; 

3.2.16- No caso de desconexão com a Pregoeira, no decorrer da etapa competitiva do Pregão 

Eletrônico, o sistema eletrônico poderá permanecer acessível aos licitantes para a recepção dos 

lances, retornando a Pregoeira, quando possível, sua atuação no certame, sem prejuízos dos 

atos realizados; 

3.2.17- Quando a desconexão persistir por tempo superior a dez minutos, a sessão do Pregão 

Eletrônico será suspensa e terá reinício somente após comunicação expressa aos operadores 

representantes dos participantes, através de mensagem eletrônica (e-mail) divulgando data e 

hora da reabertura da sessão COM PRAZO não inferior a 24 (horas); 

3.2.18- A etapa de lances da sessão pública será encerrada mediante Aviso de Fechamento 

iminente dos lances, emitido pelo sistema eletrônico, após o que transcorrerá período do lance. 

 

MODOS DE DISPUTA E ENVIO DE LANCES 

3.2.19- MODO DE DISPUTA ABERTO - a etapa de envio de lances na sessão pública durará dez 

minutos e, após isso, será prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado 

nos últimos dois minutos do período de duração da sessão pública. 

3.2.20- A prorrogação automática da etapa de envio de lances, de que trata do item anterior, será 

de dois minutos e ocorrerá sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse período 

de prorrogação, inclusive quando se tratar de lances intermediários; 

3.2.21- Na hipótese de não haver novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a 

sessão pública será encerrada automaticamente; 

3.2.21.1 - Encerrada a sessão pública sem prorrogação automática pelo sistema, nos termos do 

disposto do item 3.1.20, a Pregoeira poderá, assessorado pela equipe de apoio, admitir o reinício 

da etapa de envio de lances, em prol da consecução do melhor preço, mediante justificativa; 

3.2.22 - Os documentos relativos à proposta/habilitação/proposta detentor da melhor oferta do(s) 

item(ns)/lote(s)s, (os licitantes encaminharão, exclusivamente por meio do sistema, 

concomitantemente com os documentos de habilitação exigidos no edital, proposta com a 

descrição do objeto ofertado e o preço, até a data e o horário estabelecidos para abertura da 

sessão pública) conforme relação dos documentos exigidos no(s) item(ns) 5.0(pessoa jurídica) 

para análise e habilitação. Após a conferência dos documentos anexados, se estiverem de 

acordo com o solicitado será declarada a empresa vencedora do item e aberto o prazo para 

manifestação de intenção de interposição de recurso; 

3.2.23- Se a proposta ou o lance de menor valor não for aceitável ou se o fornecedor desatender 

às exigências habilitatórias, a Pregoeira examinará a proposta ou o lance subseqüente, 
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verificando a sua compatibilidade e a habilitação do participante, na ordem de classificação, e 

assim sucessivamente, até a apuração de uma proposta/habilitação ou lance que atenda o Edital. 

Também nessa etapa a Pregoeira poderá negociar com o participante para que seja obtido preço 

melhor; 

3.2.24- Caso não sejam apresentados lances, será verificada a conformidade entre a proposta de 

menor preço e valor estimado para a contratação;  

3.2.25- Constatando o atendimento das exigências fixadas no Edital, o objeto será adjudicado ao 

autor da proposta/habilitação ou lance de menor preço; 

3.2.26- Quando for constatado o empate, conforme estabelece os artigos 44 e 45 da LC 123/2006 

e suas alterações, a Pregoeira aplicará os critérios para o desempate em favor ME/EPP (Na 

hipótese de persistir o empate, a proposta vencedora será sorteada pelo sistema eletrônico 

dentre as propostas empatadas). Após o desempate, poderá a Pregoeira ainda negociar um 

melhor preço caso ela não atinja o valor de referência definido pela administração pública. 

3.2.26.1- Nessas condições, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se 

encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serão 

consideradas empatadas com a primeira colocada. 

3.2.26.2- A melhor classificada nos termos do item anterior terá o direito de encaminhar uma última 

oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 

(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados após a comunicação automática para tanto. 

3.2.26.3- Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou não se 

manifeste no prazo estabelecido, serão convocadas as demais licitantes microempresas e empresas 

de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de 

classificação, para o exercício do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior. 

3.2.27- A Proposta Final do licitante declarado vencedor será automaticamente atualizada pelo sistema 

eletrônico sempre que houver apenas 1 (um) item por lote. Quando houver mais de um item por lote o 

licitante declarado vencedor deverá atualizar sua proposta inicial inserida no sistema, no prazo definido 

pela pregoeira, de no mínimo 02 (duas) horas a contar da solicitação no sistema eletrônico e deverá 

conter: 

3.2.27.1 - Os valores atualizados da proposta conforme o menor preço apurado na fase de lances e 

ou negociação; 

 

 

3.3 DA PROPOSTA DE PREÇOS NO SISTEMA ELETRÔNICO 

3.3.1- O licitante deverá encaminhar proposta/habilitação para o sistema eletrônico no horário e 

dia previstos neste edital; 
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3.3.2- Será necessário anexar arquivo documentos de habilitação (item 5.0) e a de “proposta 

escrita” junto à proposta eletrônica. 

3.3.3- O encaminhamento de proposta/documento de habilitação para o sistema eletrônico 

pressupõe o pleno conhecimento e atendimento às exigências de habilitação previstas no Edital. 

O Licitante será responsável por todas as transações que forem efetuadas em seu nome no 

sistema eletrônico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances;  

3.3.4- No preenchimento da proposta eletrônica deverão obrigatoriamente ser informadas, no 

campo próprio, as especificações, marcas, quantidades, valores unitários e totais dos produtos 

ofertados, a não inserção de arquivos ou informações contendo as especificações e as marcas 

dos produtos neste campo, implicará na desclassificação do licitante, face à ausência de 

informação suficiente para classificação da proposta; 

3.3.5- Prazo de validade da proposta, que não poderá ser inferior a 60 (sessenta) dias; 

3.3.6- Na hipótese do licitante ser ME/EPP será necessário a informação desse regime fiscal no 

campo próprio da plataforma sob pena do licitante enquadrado nesta situação não utilizar dos 

benefícios do direito de preferência para o desempate, conforme estabelece a Lei Complementar 

123/2006 e suas alterações posteriores. 

 

IV – DA PROPOSTA DE PREÇOS ESCRITA: 

4.1- O licitante não poderá cotar proposta com quantitativo inferior ao determinado pelo edital; 

4.2- Nos preços propostos já estarão incluídas as despesas referentes aos custos de 

operacionalização do sistema eletrônico, frete, tributos e demais ônus atinentes à realização do 

objeto; 

4.3 - Na proposta escrita, deverá conter: 

4.3.1 – Os valores dos impostos já deverão estar computados no valor do produto; 

4.3.2 – O prazo de validade não inferior a 60 (sessenta) dias; 

4.3.3 – Especificação completa dos lotes/itens oferecido com informações técnicas que 

possibilitem a sua completa avaliação, totalmente conforme descrito no ANEXO I, deste Edital; 

4.3.4 – Data e assinatura do Representante Legal da proponente; 

4.3.5 – Marca dos produtos, conforme anexo I . 

4.3.6 - Declaração do licitante ou do seu representante legal, garantindo que os preços cotados na 

proposta ou no lance que venha formular são valores aptos, satisfatórios e suficientes para 

atendimento da execução do objeto licitado. (Anexo III). 

4.4- Atendidos todos os requisitos, será(ão) considerada(s) vencedora(s) a(s) licitante(s) que 

oferecer(em) o menor valor por item. 

 

4.5 - NO REGIME DE MENOR PREÇO POR ITEM; 
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4.5.1 - Os produtos cotados deverão estar inclusos todos os custos e demais despesas e 

encargos inerentes ao produto até sua entrega no local fixado pela administração; 

 

4.6- Serão desclassificadas as propostas que: 

4.6.1- Conflitem com as normas deste Edital ou da legislação em vigor; 

4.6.2- Contenham mais de 02 (duas) casas decimais em seus valores unitários; 

4.6.3- Sejam incompletas, isto é, não contenham informação(ões) suficiente(s) que permita(m) a 

perfeita identificação dos lotes/itens licitado; 

4.6.4- Contiverem qualquer limitação ou condição substancialmente contrastante com o presente 

Edital, ou seja, manifestamente inexeqüíveis, por decisão da Pregoeira; 

4.6.5- Ocorrendo discordância entre os valores numéricos e por extenso, prevalecerão estes 

últimos. 

4.6.6- Não indicar a marca do produto cotado. 

 

4.7- DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO 

4.7.1- Os Documentos de Habilitação deverão ser apresentados da seguinte forma: 

4.7.2- Em originais ou publicação em Órgão Oficial, ou, ainda, por qualquer processo de cópia 

autenticada em Cartório, ou servidor público municipal com o carimbo, desde que apresente o 

original exceto para a garantia, quando houver, cujo documento comprobatório deverá ser exibido 

exclusivamente em original; 

4.7.3- Os documentos deverão estar dentro do prazo de validade, para aqueles cuja validade 

possa se expirar. Na hipótese do documento não conter expressamente o prazo de validade, 

deverá ser acompanhado de declaração ou regulamentação do órgão emissor que disponha 

sobre a validade do mesmo. Na ausência de tal declaração ou regulamentação, o documento 

será considerado válido, a partir da data de sua emissão; 

 

V – DA HABILITACAO: 

5.1- HABILITAÇÃO JURÍDICA: 

5.1.1 - Registro Comercial, no caso de empresa individual; 

5.1.2 - Ato Constitutivo, estatuto ou contrato social e seus aditivos em vigor, devidamente registrados, 

em se tratando de sociedades comerciais, e no caso de sociedade de ações, acompanhadas de 

documentos de eleição de seus administradores; 

5.1.3 - Inscrição do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria 

em exercício; 
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5.1.4 - Decreto de autorização, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em 

funcionamento no País, e ato de registro ou autorização para funcionamento expedido pelo Órgão 

competente, quando a atividade assim o exigir. 

 

5.2 - REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA 

5.2.1 - Comprovante de inscrição no Cadastro Nacional da Pessoa Jurídica do Ministério da Fazenda 

(CNPJ-MF);  

5.2.2 - Certidão de Regularidade de Situação perante o Fundo de Garantia por Tempo de Serviço – 

CRF-FGTS, emitida pela Caixa Econômica Federal – CEF; 

5.2.3 - Certidão negativa ou certidão positiva com efeitos de negativa, expedida conjuntamente pela 

Receita Federal do Brasil, fazendo prova da regularidade fiscal de todos os tributos federais, inclusive 

contribuições previdenciárias, tanto no âmbito da Receita Federal quanto no âmbito da Procuradoria da 

Fazenda Nacional, nos termos da Portaria MF 358, de 5 de setembro de 2014, alterada pela Portaria 

MF n. 443, de 17 de outubro de 2014; 

5.2.4 - Certidão Negativa ou Certidão Positiva com efeitos de Negativa, comprovando sua regularidade 

com a fazenda estadual do domicílio ou sede da Licitante; 

5.2.5 - Certidão Negativa ou Certidão Positiva com efeitos de Negativa, comprovando a regularidade 

fiscal com a fazenda municipal do domicílio ou sede da Licitante; 

5.2.6 - Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a 

apresentação de Certidão Negativa de Débito Trabalhista. 

 

5.3 – QUALIFICAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA: 

5.3.1 - Certidão Negativa de Falência ou recuperação Judicial, expedida pelo Cartório Distribuidor da 

sede da pessoa jurídica, expedida no domicílio da pessoa física com data de expedição limitada a 

90(sessenta) dias; 

5.4 – QUALIFICAÇÃO TÉCNICA: 

5.4.1 Alvará vigente de licença sanitária, expedido pela unidade competente, da esfera Estadual ou 

Municipal, da sede da empresa licitante, compatível com o objeto licitado. 

 

5.5 – DOCUMENTAÇÃO COMPLEMENTAR: 

5.5.1 – Para comprovar a condição de microempresa ou empresa de pequeno porte, deverá ser 

apresentada a Certidão Simplificada Digital emitida pela Junta Comercial em até no máximo 60 

(sessenta) dias; onde se comprove o enquadramento em ME ou EPP, já para o caso de MEI deverá 

ser apresentado o Certificado da Condição de Microempreendedor Individual – CCMEI; 

5.5.2 - As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasião da participação em certames 

licitatórios, deverão apresentar toda a documentação exigida para efeito de comprovação de 
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regularidade fiscal e trabalhista, mesmo que esta apresente alguma restrição. Havendo alguma 

restrição na comprovação da regularidade fiscal e trabalhista, será assegurado o prazo de 05 (cinco) 

dias úteis, cujo termo inicial corresponderá ao momento em que o proponente for declarado o 

vencedor do certame, prorrogáveis por igual período, a critério da Administração Pública, para a 

regularização da documentação, pagamento ou parcelamento do débito, e emissão de eventuais 

certidões negativas ou positivas com efeito de certidão negativa.  

5.5.5 - Os documentos apresentados deverão ser, obrigatoriamente, da mesma sede, ou seja, se da 

matriz, todos da matriz, se de alguma filial, todos da mesma filial, com exceção dos documentos que 

são válidos para matriz e todas as filiais. Caso a empresa seja vencedora, o preço registrado no 

contrato será com a sede que apresentou a documentação. 

 

VI – DOS PEDIDOS DE ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAÇÕES 

6.1 - Os pedidos de esclarecimentos e impugnações ao ato convocatório do pregão serão recebidas 

até 3 (três) dias úteis antes da data fixada para abertura da sessão pública, exclusivamente por meio 

de formulário eletrônico nos termos art.24  do Decreto nº: 10.024 de 20 de setembro de 2019.  

6.2 - Caberá a Pregoeira, auxiliado pelos responsáveis pela elaboração deste Edital e seus anexos, 

decidir sobre a impugnação no prazo de até dois dias úteis contados da data de recebimento do 

pedido desta;  

6.3 - Não serão conhecidas as impugnações apresentadas fora do prazo legal e/ou subscritas por 

representante não habilitado legalmente. 

6.4 - As respostas aos pedidos de esclarecimentos e impugnações serão divulgadas no sistema e 

vincularão os participantes e a administração. 

6.5 - Acolhida a impugnação contra este edital, será designada nova data para a realização do 

certame, exceto se a alteração não afetar a formulação das propostas. 

 

VII – DOS PROCEDIMENTOS LICITATÓRIOS 

7.1- O Pregão será realizado na forma eletrônica. 

7.2- O julgamento da licitação será realizado em apenas uma fase, sendo dividido em duas 

etapas somente para fins de ordenamento dos trabalhos, e obedecerá ao critério do MENOR 

PREÇO POR ITEM. 

7.2.1- A etapa de classificação de preços compreenderá a ordenação das propostas de todos os 

licitantes, a classificação inicial das propostas passíveis de ofertas de lances verbais, a oferta de 

lances verbais dos licitantes proclamados para tal classificação final das propostas e exame da 

aceitabilidade da proposta da primeira classificada, quanto ao objeto e valor; 

7. 2.2- A etapa de habilitação, declaração do licitante vencedor e adjudicação compreenderá a 

verificação e análise dos documentos conforme item: 5.0, do licitante classificado em primeiro 
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lugar, relativamente ao atendimento das exigências constantes do presente edital, bem como a 

declaração do licitante considerado vencedor do certame e a adjudicação, sendo esta última feita 

caso não ocorra interposição de recurso. 

7.3- A adjudicação dar-se-á pela Pregoeira quando não ocorrer interposição de recursos. Caso 

contrário, a adjudicação ficará a cargo da autoridade competente; 

7.4- Após a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade 

competente homologará o procedimento licitatório. 

7.5- O Município de ARAÇUAÍ se reservará ao direito de efetuar diligências visando confirmar as 

informações apresentadas pelo licitante sobre as características dos serviços ofertados. Caso 

sejam encontradas discrepâncias entre informações contidas em documentação impressa e na 

proposta específica, prevalecerão as da proposta. Se inexeqüíveis, este fato implicará na 

desclassificação da proposta da licitante. 

 

VIII – JULGAMENTO DAS PROPOSTAS 

8.1. Após análise da proposta, especificações técnicas e documentação, a Pregoeira anunciará o 

licitante vencedor.  

8.2. Na hipótese da proposta ou do lance de menor valor não ser aceito ou se o licitante vencedor 

desatender às exigências habilitatórias a Pregoeira examinará a proposta ou lance subsequente, 

verificando a sua aceitabilidade e procedendo à sua habilitação na ordem de classificação, segundo o 

critério do menor preço e assim sucessivamente até a apuração de uma proposta ou lance que atenda 

ao edital. 

 

IX – DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS:  

9.1. Declarado o vencedor ou restando o item fracassado, o licitante, inclusive aquele que foi 

desclassificado antes da sessão de lances, poderá manifestar motivadamente a intenção de recorrer. 

Esta manifestação deverá ser realizada via sistema eletrônico, nos 30 (trinta) minutos imediatamente 

posteriores ao ato da declaração de vencedor ou do item fracassado.  

9.1.1 A manifestação a que se refere o subitem anterior deverá ser motivada e efetivada através do 

botão virtual “intenção de recurso” do sistema eletrônico.  

9.2 Não serão acolhidos os recursos apresentados fora do prazo legal, nem os recursos subscritos por 

representante não habilitado legalmente ou não identificado no processo para representar o licitante.  

9.3 Será concedido o prazo de 3 (três) dias para apresentação das razões de recurso, contados do 

término do prazo para manifestação motivada da intenção de recorrer. Os demais licitantes ficarão 

automaticamente intimados para apresentar contrarrazões em igual número de dias, que começarão a 

ser contados do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.  
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9.4 A ausência de manifestação da intenção de recorrer, a ausência da motivação da intenção ou a 

não apresentação das razões de recurso importará na decadência do direito, ficando a pregoeira 

autorizada a adjudicar o objeto ao licitante declarado vencedor.  

9.5 O acolhimento do recurso importará na invalidação apenas dos atos insuscetíveis de 

aproveitamento. 

9.6 As razões do recurso e as contrarrazões, quando propostas, poderão ser enviadas no site em 

campo próprio no botão virtual “Recurso” e “Contrarrazão”. 

9.7 As respostas serão disponibilizadas diretamente no “site” www.licitardigital.com.br, no campo 

“Solicitações”, no “link” correspondente a este edital e poderão ser acessados por todos os licitantes. 

 

X - DAS PENALIDADES: 

10.1 – O preço registrado poderá ser cancelado, garantida a prévia defesa, nos termos do art. 109, 

inciso II, da Lei nº. 8.666/93, nas seguintes hipóteses: 

10.1.1 – pela administração, quando: 

a) o proponente que tenha seus preços registrados e/ou o contratado não cumprirem as exigências 

contidas na legislação pertinente; 

b) o proponente que tenha seus preços registrados deixar, injustificadamente, de firmar o contrato ou 

não aceitar outro instrumento equivalente, decorrente do registro de preços; 

c) o contratado der causa à rescisão administrativa de contrato decorrente do registro de preços, por 

quaisquer dos motivos elencados no artigo 78 e seus incisos da Lei n° 8.666/93; 

d) os preços registrados se apresentarem superiores aos praticados no mercado. 

10.1.2 – pelo proponente que tenha seus preços registrados, quando, mediante solicitação formal, 

comprovar estar impossibilitado de cumprir as exigências contidas no procedimento que deu origem ao 

registro de preços. 

10.1.3- Além do cancelamento da ata o licitante desidioso também estará sujeito as seguintes 

penalidades pecuniárias: 

I- multa moratória de 0,33% (Trinta e três centésimos por cento) por dia de atraso na entrega de 

material ou execução de serviços, até o limite de 9,9%, correspondente a até 30 (trinta) dias de atraso 

correspondente a parte inadimplente, excluída quando for o caso a parcela correspondente aos 

impostos destacados no documento fiscal; 

 II- multa indenizatória de 10% (dez por cento) sobre o valor total da adjudicação da licitação   em caso 

de recusa do infrator em assinar a ata de Registro de Preços e ou contrato, ou recusar-se a aceitar ou 

retirar o instrumento equivalente. 

III- multa de 3% (três por cento) sobre o valor de referência para a licitação, na hipótese de o infrator 

retardar o procedimento de contratação ou descumprir preceito normativo ou as obrigações assumidas 

tais como: 
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a) Deixar de entregar documentação exigida para o certame licitatório, 

b) Desistir da proposta salvo por motivo justo decorrente de fato superveniente e aceito pela 

administração  

c) Tumultuar a sessão pública da licitação  

d) Descumprir requisitos de habilitação, á despeito de declaração em sentido contrário   

e)  Propor recursos manifestamente protelatórios; 

f) Deixar de regularizar os documentos fiscais no prazo concedido na hipótese de o infrator 

enquadrar-se como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, nos termos da Lei 

Complementar Federal 123, de 14 de Dezembro de 2006. 

IV- multa de 3% (três por cento) sobre o valor total da licitação ou do valor da contratação direta 

quando houver, o descumprimento das normas jurídicas atinentes ou das obrigações assumidas, tais 

como: 

a) Permanecer inadimplente após a aplicação de advertência, 

b) Deixar de regularizar, no prazo definido pela Administração os documentos exigidos na 

legislação para fins de na legislação, para fins de liquidação e pagamento da despesa;  

c) Não devolver os valores pagos indevidamente pelo contratante;  

d) Manter funcionário sem qualificação para a execução do objeto contratado;  

e) Utilizar as dependências do contratante para fins diversos do objeto do contrato;  

f) Deixar de observar a legislação pertinente aplicável ao seu ramo de atividade 

g) Deixar de apresentar quando solicitado documentação fiscal trabalhista e previdenciária 

regularizada 

 

V) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor total da adjudicação da licitação ou do valor da 

contratação direta, na hipótese de o infrator entregar o objeto contratual em desacordo com as 

especificações, condições e qualidade contratadas e ou com vício, irregularidade ou defeito oculto que 

o torne impróprio para o fim a que se destina; 

VI) multa indenizatória de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato ou da ata de registro de 

preços sem anuência do Município.   

 

XI – DA HOMOLOGAÇÃO 

11.1 - Inexistindo interposição de recurso, a Pregoeira adjudicará o objeto da licitação ao licitante 

vencedor, e encaminhará  o  processo  respectivo  para  homologação  do  resultado  pela  Autoridade 

Competente. 
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11.2 - Decididos os recursos porventura interpostos, e constatada a regularidade dos atos 

procedimentais, a Autoridade Competente procederá à adjudicação e homologação e determinará a 

contratação. 

 

XII - DAS OBRIGAÇÕES DA DETENTORA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

12.1 - São obrigações da Detentora da Ata de Registro de Preços, além de outras decorrentes da 

legislação ou da natureza do objeto licitado: 

12.1.1 – Entregar o objeto licitado em estrita conformidade com as especificações exigidas neste 

Edital. 

12.1.2 - responsabilizar-se-á por todas as despesas e encargos de qualquer natureza com pessoal de 

sua contratação, necessário à entrega e ou execução do objeto contratual, inclusive encargos relativos 

à legislação trabalhista e quaisquer outros decorrentes dos serviços constantes da execução da Ata de 

Registro de Preços ou do contrato dela decorrente; 

12.1.3 - assumir inteira responsabilidade civil, administrativa e penal por quaisquer danos e prejuízos 

materiais ou pessoais causados diretamente ou por seus empregados ou prepostos, ao Município de 

Araçuaí-MG ou a terceiros; 

12.1.4 - manter, por todo o período da Ata da Registro de Preços, as condições que garantiram a sua 

habilitação, incluída a regularidade perante o INSS, FGTS e Fazenda Pública, podendo a 

Administração Pública requerer, a qualquer momento, nova documentação a fim de se comprovar essa 

regularidade; 

12.1.5 - Comprometer-se a enviar para a Prefeitura Municipal de Araçuaí – MG, caso julgue 

necessário, nova tabela para o Registro de Preços, a cada três meses, em data previamente 

designada pela Pregoeira Municipal. 

12.1.6 - Em caso de não comparecimento e/ou envio da tabela de que trata o inciso anterior, fica tendo 

validade à última tabela enviada. 

 

XIII - DO FORNECIMENTO E DO RECEBIMENTO 

13.1 - DO FORNECIMENTO 

13.1.1 – O fornecimento das cestas básicas será a critério da Unidade Requisitante de acordo a 

necessidade, será no máximo de 05 (cinco) dias úteis, contadas a partir do dia seguinte à data do 

recebimento da “Requisição/Pedido”, ou instrumento equivalente, pela Detentora e os itens serão 

entregues no Setor solicitante da Prefeitura Municipal, especificado pelos mesmos na ordem de 

fornecimento. 

13.1.2 – Os itens deverão ser entregues nas unidades da Prefeitura Municipal de Araçuaí, indicadas na 

Nota de Autorização de Fornecimento, onde serão conferidos obedecendo todas as especificações de 

acordo com o Anexo deste edital. 
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13.1.3 - A entrega do objeto licitação deverá ser feita correndo por conta da Contratada as despesas 

de frete, embalagem, seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdenciários decorrentes 

do fornecimento. 

 

13.2 – DO RECEBIMENTO 

13.2.1 - Os produtos serão recebidos mediante “Termo de Recebimento”, onde se relatará, de maneira 

circunstanciada, as condições e quantidades dos mesmos e conforme critérios a seguir:  

13.2.1.1 – Provisoriamente, para efeito de posterior verificação de sua conformidade com a 

especificação; 

13.2.1.2– Definitivamente, após a verificação da qualidade e quantidade dos mesmos e conseqüente 

aceitação. 

13.3– Serão rejeitados no recebimento, os produtos fornecidos com especificações diferentes das 

informadas na ORDEM DE FORNECIMENTO, devendo a sua substituição ocorrer na forma e prazos 

definidos no item abaixo. 

13.4 – Constatadas irregularidades no objeto constante da Ata de Registro Preços, o Município poderá:  

a) se disser respeito à especificação, rejeitá-lo-á, no todo ou em parte, determinando sua substituição 

ou rescindindo a contratação, quando for o caso, sem prejuízo das penalidades cabíveis; 

a.1) na hipótese de substituição, a Contratada deverá fazê-la em conformidade com a indicação da 

Administração, no prazo máximo de 48 (quarenta e oito) horas, contados da notificação por escrito, 

mantido o preço inicialmente estabelecido;   

b) se disser respeito à diferença de quantidade ou de partes, determinar sua complementação ou 

rescindir a contratação, quando for o caso, sem prejuízo das penalidades cabíveis; 

b.1) na hipótese de complementação, a Contratada deverá fazê-la em conformidade com a indicação 

da Administração, no prazo máximo de 48 (quarenta e oito) horas, contados da notificação por escrito, 

mantido o preço inicialmente estabelecido. 

13.5 – À Secretaria Municipal de Administração se reserva o direito de não receber os produtos em 

desacordo com o previsto neste instrumento convocatório.  

13.6 – A contratada é obrigada a substituir, de imediato e as suas expensas, produtos em que se 

verifiquem irregularidades. 

 

XIV - DO PAGAMENTO, DO REAJUSTE. 

14.1 - Os pagamentos serão efetuados a favor da licitante vencedora em até 30 (trinta) dias após a 

apresentação das respectivas notas fiscais, devidamente atestada pelo setor competente. 

14.1.1 – Nos termos do inciso XV do art. 78 da Lei 8.666/93, o licitante deverá cumprir a ordem de 

fornecimento ou documento equivalente, mesmo estando o Município em débito para com a 
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Contratada, até o prazo de 90 (noventa) dias. Após esse período, poderá a mesma optar pela rescisão 

contratual. 

14.2 - Nenhum pagamento será efetuado à licitante vencedora enquanto pendente de liquidação 

qualquer obrigação financeira que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimplência. 

14.3 - Os preços ofertados por item deverão incluir todos os custos diretos e indiretos da proponente, 

inclusive encargos sociais, trabalhistas e fiscais que recaiam sobre o objeto da licitação. 

 14.4 - As hipóteses excepcionais de realinhamento de preços serão tratadas de acordo com as 

normas específicas e exigirão detida análise econômica para avaliação de eventual desequilíbrio ou 

alea extraordinária.  

14.5 – Serão praticados os reajustes aplicados pelo Governo Federal. 

14.6 - As despesas decorrentes da presente licitação correrão à conta do orçamento vigente, e de 

dotações correspondentes no orçamento de 2023.

 

XV - DAS DISPOSIÇÕES FINAIS 

15.1 - A presente licitação somente poderá vir a ser revogada por razões de interesse público 

decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, ou anulado no todo ou em parte por 

ilegalidade de ofício ou por provocação de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente 

fundamentado. 

15.2 - O objeto da presente licitação poderá sofrer acréscimos ou supressões, conforme previsto no 

§1º, art. 65, Lei nº 8.666/93 e §2º, inciso II, art. 65, da Lei nº 9648/98. 

15.3 - Se a licitante vencedora deixar de aceitar ou não assinar a Ata de Registro de Preços, dentro de 

02 (dois) dias úteis, contados da data de recebimento da notificação, e sem justificativa por escrito e 

aceita pelo Secretário Municipal de Administração, ocorrerá caducidade do seu direito de vencedora, 

sujeitando-se às penalidades aludidas no Capítulo IX deste Pregão. 

15.4 – A Pregoeira, no interesse da Administração, poderá relevar omissões puramente formais 

observadas na documentação e proposta, desde que não contrariem a legislação vigente e não 

comprometa a lisura da Licitação, sendo possível a promoção de diligência destinada a esclarecer ou a 

complementar a instrução do processo. 

15.5 - Ocorrendo à hipótese prevista no item 15.3, o objeto da presente licitação poderá ser adjudicado 

às licitantes remanescentes, na ordem de classificação, e de acordo com as propostas apresentadas. 

15.6 - Nenhuma indenização será devida às licitantes pela elaboração e/ou apresentação de 

documentação relativa ao presente Edital. 

15.7 - Transcorrido o prazo recursal e decidido os recursos eventualmente interpostos, será o 

resultado da licitação submetido ao Prefeito Municipal para o procedimento de homologação. 

15.8- Conforme Art. 7º da Lei 10.520/2002 quem, convocado dentro do prazo de validade da sua 

proposta, não celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida para o 
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certame, ensejar o retardamento da execução de seu objeto, não mantiver a proposta, falhar ou 

fraudar na execução do contrato, comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude fiscal, ficará 

impedido de licitar e contratar com a União, Estados, Distrito Federal ou Municípios e, será 

descredenciado no Sicaf, ou nos sistemas de cadastramento de fornecedores a que se refere o inciso 

XIV do art. 4o desta Lei, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuízo das multas previstas em edital 

e no contrato e das demais cominações legais. 

15.9 - Independente de declaração expressa, a simples participação nesta licitação implica em 

aceitação plena das condições estipuladas neste Edital, decaindo do direito de impugnar os seus 

termos o licitante que, tendo-o aceito sem objeção, vier, após o julgamento desfavorável, apresentar 

falhas e irregularidades que o viciem. 

15.10 - Quaisquer esclarecimentos sobre dúvidas eventualmente suscitadas, relativas às orientações 

contidas no presente Pregão, poderão ser solicitadas ao Município de Araçuaí, por escrito, por 

intermédio da Pregoeira ou através do telefone 0xx33-3731-8530 no horário de 14:00 às 17:30. 

15.11- O Edital e seus Anexos poderão ser lidos e/ou obtidos no órgão, situado na Praça Rui Barbosa, 

nº 26 - ARAÇUAÍ - MG - CEP 39.600-000, nos dias úteis, no horário das 14:00 horas às 17:00 horas e 

no sitio do Licitar Digital Plataforma de Pregão Eletrônico (www.licitardigital.com.br) ou através do site 

https://www.aracuai.mg.gov.br/licitacoes, portal das licitações do município de Araçuaí. 

 

 

Araçuaí – MG, 30 de novembro de 2023  

 

 

 

________________________________________ 

Lorena Luiz Moura 

Pregoeira 
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ANEXO I – TERMO DE REFERÊNCIA (SECRETARIA DE EDUCAÇÃO – MERENDA ESCOLAR) 

 

1. OBJETO DA CONTRATAÇÃO 

 Aquisição de gêneros alimentícios para atender os alunos da rede Municipal de Ensino. 

 

2. JUSTIFICATIVA 

 A compra visa fornecer a alimentação escolar aos alunos matriculados nas escolas municipais, 

sendo este um direito garantido pela Constituição Federal como importante instrumento para promover 

a Segurança Alimentar e Nutricional – SAN. Compreende ser parte do trabalho da Educação, oferecer 

uma alimentação escolar de qualidade. 

3. CRITÉRIOS DE ACEITAÇÃO DO PRODUTO 

 Só serão aceitos os fornecimentos de produtos que estiverem de acordo com as especificações 

exigidas, estando sua aceitação condicionada à devida fiscalização dos agentes competentes. Não 

serão aceitos produtos cujos preços unitários excedam o valor médio encontrado no mercado. Não 

serão aceitos produtos cujas condições de armazenamento e transporte não sejam satisfatórias. 

 

4. LOCAL E PRAZO DE ENTREGA 

4.1 Os gêneros alimentícios deverão ser entregues em até 05 (cinco) dias úteis, contados da emissão 

da Nota de Autorização de Fornecimento. 

4.2 Os gêneros alimentícios deverão ser entregues nas unidades da Prefeitura Municipal de Araçuaí, 

indicadas na Nota de Autorização de Fornecimento. 

4.3 As despesas com transporte, fretes, bem como qualquer outro relacionado à entrega do produto é 

de total responsabilidade da contratada. 

4.4 Caso detecte alguma falha no fornecimento, em desconformidade com o contrato, a contratada 

deverá efetuar a troca satisfatoriamente no prazo de 48 (quarenta e oito horas) dos alimentos não 

perecíveis e 24 (vinte e quatro) horas dos alimentos perecíveis, sem prejuízo das sanções previstas. 

 

5. ESPECIFICAÇÃO DO ITEM 

CARNES 

ITEM UND QUANT. DESCRIÇÃO DA MERCADORIA 

01 Kg 5.000 

Carne Bovina Moída tipo MÚSCULO, congelada, proveniente de animais 
sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo apresentar coloração 
vermelho – vivo, odor característico e aspecto próprio não amolecido e nem 
pegajosa. Isento de: vestígios de descongelamento, excesso de gordura, 
cartilagem e aponervose, coloração arroxeada, acinzentada e esverdeada, 
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odor forte e desagradável, parasitas, sujidades, larvas e qualquer 
substância contaminante. Acondicionado em embalagem de polietileno 
atóxica, transparente e resistente, a vácuo, peso líquido de 0,5 kg ou 1 kg, 
contendo na embalagem a identificação do produto, peso, marca do 
fabricante, prazo de validade, carimbos oficiais e selo de inspeção do órgão 
competente e data de embalagem. Validade mínima de 06 (seis) meses, a 
contar da data de entrega. 

02 Kg 3.500 

Carne Bovina cortada em cubos, tipo ACÉM, congelada, proveniente de 
animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo apresentar 
coloração vermelho – vivo, odor característico e aspecto próprio não 
amolecido e nem pegajosa. Isento de: vestígios de descongelamento, 
excesso de gordura, cartilagem e aponervose, coloração arroxeada, 
acinzentada e esverdeada, odor forte e desagradável, parasitas, sujidades, 
larvas e qualquer substância contaminante. Acondicionado em embalagem 
de polietileno atóxica, transparente e resistente, a vácuo, peso líquido de 
0,5 kg ou 1 kg, contendo na embalagem a identificação do produto, peso, 
marca do fabricante, prazo de validade, carimbos oficiais e selo de inspeção 
do órgão competente e data de embalagem. Validade mínima de 06 (seis) 
meses, a contar da data de entrega. 

03 Kg 2.300 

Coxa e sobrecoxa de frango, congelado, de qualidade, com adição de no 
máximo 8 % de água, sem cristais de gelo, em embalagens plásticas 
atóxicas e íntegras, contendo informação nutricional, data de validade, 
carimbos oficiais e selo de inspeção do órgão competente e data de 
embalagem. Com características organolépticas (cor, odor, textura, 
aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 
Apresentar após o degelo consistência firme e compacta. Validade mínima 
de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega. 

04 Kg 1.500 

Linguiça suína tipo toscana, preparada com partes comestíveis de suínos 
de boa qualidade. Embalagem plástica, atóxica, transparente e não violada, 
peso médio 1 Kg. Conter rótulo de acordo com legislação vigente (MAPA- 
SIF/DIPOA). Validade mínima de 6 (seis) meses a contar da data de 
entrega do produto. 

05 Kg 2.500 

Lombo de porco, congelado, limpo, embalado individualmente em plástico 
de polietileno atóxico e resistente, a vácuo, peso líquido de 1 kg. Não 
temperado. A embalagem deverá conter a identificação do produto, peso, 
marca do fabricante, prazo de validade, carimbos oficiais e selo de inspeção 
do órgão competente e data de embalagem. Validade mínima de 06 (seis) 
meses, a contar da data de entrega. 

06 Kg 6.000 

Peito de Frango sem osso – filé, limpo, magro, não temperado, congelado, 
proveniente de aves sadias, abatidas sob inspeção veterinária, 
apresentando cor e odor característico. Isento de: vestígio de 
descongelamento, cor esverdeada, odor forte e desagradável, parasitas, 
sujidades, larvas e qualquer substância contaminante. Acondicionado em 
embalagem resistente, com peso líquido de 1 kg, contendo na embalagem 
a identificação do produto, peso, marca do fabricante, prazo de validade, 
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carimbos oficiais e selo de inspeção do órgão competente e data de 
embalagem. Validade mínima de 06 (seis) meses, a contar da data de 
entrega. 

HORTIFRUTIGRANJEIROS 

07 Kg 1.500 

Abacate, 1º qualidade, de tamanho médio, sem manchas escuras, 
apresentando grau de maturação que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para consumo. Com 
ausência de sujidades, parasitas e larvas. 

08 Kg 2.500 

Abacaxi, 1ª qualidade, tamanho médio, com características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. Apresentando grau de maturação que permita suportar 
a manipulação, transporte e a conservação em condições adequadas para 
o consumo. 

09 Kg 2.000 

Abóbora, 1ª qualidade, tamanho médio, com características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. Apresentando grau de maturação que permita suportar 
a manipulação, transporte e a conservação em condições adequadas para 
o consumo. 

10 Kg 2.000 

Abobrinha, 1ª qualidade, tamanho médio, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. Apresentando grau de maturação que 
permita suportar a manipulação, transporte e a conservação em condições 
adequadas para o consumo. 

11 Kg 1.200 
Alho, 1ª qualidade, grupo comum, roxo, tipo especial, cabeça tamanho 
grande com casca, com características organolépticas (cor, odor, textura, 
aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 

12 Kg 2.500 
Banana prata, 1ª qualidade, com características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

13 Kg 4.300 
Batata inglesa, 1ª qualidade, sem indício de germinação e murcha, com 
características organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 

14 Kg 1.500 
Batata doce, 1ª qualidade, com características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

15 Kg 1.000 
Beterraba, 1ª qualidade, sem indício de germinação e murcha, com 
características organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 

16 Kg 2.300 Cebola, 1ª qualidade, com características organolépticas (cor, odor, textura, 
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aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 

17 Kg 3.000 
Cenoura, 1ª qualidade, com consistência firme, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 

18 Kg 2.600 
Chuchu, 1ª qualidade, com características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

19 Kg 3.000 

Goiaba vermelha, 1ª qualidade, com tamanho uniforme, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. Apresentando grau de maturação que 
permita suportar a manipulação, transporte e a conservação em condições 
adequadas para o consumo. 

20 Kg 1.500 Inhame, com características organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 

21 Kg 10.000 
Laranja, 1ª qualidade, com consistência firme, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 

22 kg 2.000 
Limão taiti, 1ª qualidade, com consistência firme, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 

23 Kg 9.500 
Maçã, 1ª qualidade, com consistência firme, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 

24 Kg 1.000 
Mamão papaia,1ª qualidade, com consistência firme, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 

25 Kg 2.000 
Mandioca, 1ª qualidade, com características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

26 Kg 2.000 
Manga tommy, 1ª qualidade, com consistência firme, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 

27 Kg 1.500 
Maracujá, 1ª qualidade, com características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

28 Kg 3.000 Melão, 1ª qualidade, com características organolépticas (cor, odor, textura, 
aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 
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29 Kg 7.000 
Melancia, 1ª qualidade, de casca sem lesões de origem física ou mecânica, 
não apresentarem rachaduras ou cortes na casca, livre de enfermidades, 
isenta de partes pútridas, com tamanho uniforme. 

30 Dúzia 3.500 
Ovos brancos de galinha, de primeira qualidade, isentos de sujidades, com 
características organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 

31 Kg 1.000 Pepino, 1ª qualidade, com características organolépticas (cor, odor, textura, 
aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 

32 Kg 300 
Pimentão, 1ª qualidade, com características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

33 Kg 1.500 
Repolho branco, 1ª qualidade, folhas viçosas, sem excesso de folhas 
inaproveitáveis, com características organolépticas (cor, odor, textura, 
aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 

34 Kg 3.000 Tomate, com características organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 

GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

35 Pct 400 
Açafrão da terra – condimento. Embalagens de 15 gramas, contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

36 Unid. 20 Achocolatado diet em pó. Embalagens com 180 g. Produto sem adição de 
açúcares, enriquecido com vitaminas e minerais. 

37 Pct 1.700 
Açúcar cristal, em embalagem plástica transparente e atóxica de 05 Kg. 
Contendo: informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato 
para atendimento ao consumidor. 

38 Unid. 20 
Adoçante estévia, 100 %. Embalagem com 60 mL. Ingredientes: água, 
edulcorante de esteviol, conservador benzoato de sódio e acidulante ácido 
cítrico. 

39 Pct 700 
Amendoim: embalagem de 500 g; Grupo: descascado; Subgrupo: bica 
corrida; Classe: miúdo; Tipo: único; Contendo: informação nutricional, data 
de validade, nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. 

40 Pct 500 

Amido de Milho tipo 1, sob a forma de pó fino, cor branca, sabor e odor 
característicos, fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas. 
Acondicionado em embalagem resistente de polietileno atóxico, contendo 
500g, com identificação na embalagem (rótulo) dos ingredientes, valor 
nutricional, peso, fornecedor, data de fabricação e validade. Isento de: 
matéria terrosa, parasitas, larvas, material estranho sem umidade, 
fermentação ou ranço. 
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41 Pct 2.500 

Arroz Tipo I, Subgrupo parboilizado, classe longo, fino. Isento de sujidades 
e materiais estranhos. Em embalagem plástica atóxica, transparente de 05 
Kg. Contendo: informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato 
para atendimento ao consumidor. 

42 Unid. 800 
Aveia em flocos finos. Em embalagens tipo caixa de 200 gramas. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

43 Cx 1.600 

Biscoito cream cracker, em caixas de 1,5 kg. Contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. Deve apresentar características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. Padrão de qualidade Aymoré ou superior. 

44 Pct 350 

Biscoito cream cracker, sem lactose. Em embalagens de 330 g. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. Deve apresentar características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. Padrão de qualidade Liane ou superior. 

45 Cx 1.600 

Biscoito maisena vitaminado em caixas de 1,5 kg, doce, sabor artificial de 
maisena. Contendo: informação nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. Deve apresentar características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. Padrão de qualidade Aymoré ou 
superior. 

46 Pct 300 

Biscoito maisena, vitaminado, sem lactose e sem proteína do leite. Em 
embalagens de 400 g. Contendo: informação nutricional, data de validade, 
nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. Deve apresentar 
características organolépticas (cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. Padrão de 
qualidade Liane ou superior. 

47 Pct 1.800 

Biscoito tipo rosquinha sabor coco, em embalagens de 800 gramas. 
Contendo: informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato 
para atendimento ao consumidor. Fabricado com matéria prima de primeira 
qualidade. Deve apresentar características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. Serão rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados ou que se 
quebram com facilidade. 

48 Unid. 500 
Canela em pó, pó fino e homogêneo, com características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. Em embalagens plásticas atóxicas de 30 g. 

49 Pct 1.600 Canjiquinha em embalagem de 500 g, contendo: informação nutricional, 
data de validade, nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. 
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50 Unid. 2.000 

Chocolate em pó solúvel. Aspecto fino e homogêneo, com 50% de cacau 
solúvel. Embalagem atóxica, de cor opaca, não violada, contendo dados do 
produto: identificação, procedência, ingredientes, informações nutricionais, 
lote, gramatura, datas de fabricação e vencimento. Validade mínima de 6 
(seis) meses a contar da data de entrega do produto. Embalagem com 200 
gramas. 

51 Pct 2.000 

Coco ralado, seco, sem adição de açúcar, em flocos finos, acondicionado 
em embalagem aluminizada ou de polietileno atóxico transparente, 
contendo 100g, com identificação na embalagem (rótulo) dos ingredientes, 
valor nutricional, peso, fornecedor, data de fabricação e validade. 

52 Kg 500 

Farinha de mandioca, com características organolépticas (cor, odor, textura, 
aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos. 
Em embalagens de 1 kg, contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. 

53 Kg 2.500 

Farinha de trigo especial ou de primeira, sem fermento. Fabricada a partir 
de grãos de trigo sãos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasita e em 
perfeito estado de conservação. Não podendo estar úmida ou rançosa. 
Acondicionada em embalagem de polietileno atóxico transparente, 
contendo 01 kg. Contendo: informação nutricional, data de validade, nº do 
lote e contato para atendimento ao consumidor. 

54 Kg 2.300 

Feijão carioca, tipo I. Deve apresentar características organolépticas (cor, 
odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. Em embalagens de 1 kg, contendo: informação nutricional, data 
de validade, nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. 

55 Kg 1.100 

Feijão preto tipo I. Deve apresentar características organolépticas (cor, 
odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. Em embalagens de 1 kg, contendo: informação nutricional, data 
de validade, nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. 

56 Unid. 500 

Fermento em pó químico, embalagem de 250 gramas. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. Deve apresentar características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

57 Unid. 700 
Fermento seco biológico. Contendo o ingrediente Saccharomyces cerevisia. 
Em embalagens de 10 gramas cada. Contendo: informação nutricional, data 
de validade, nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. 

58 Kg 1.100 
Fubá de milho mimoso fino, enriquecido com ferro e ácido fólico (vitamina 
B9), em embalagens de 01 Kg, Contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. 

59 Unid. 400 Gelatina em pó sem sabor. Ingredientes: gelatina em pó incolor e sem 
sabor, em embalagens de 24 gramas, contendo: informação nutricional, 
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data de validade, nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. 

60 Pct 24.000 

Leite em pó integral. Ingredientes: leite em pó integral. Em pacotes de 400 
g, em embalagens de papel Kraft multifolhado, costurado duplamente ou em 
caixa de papelão ondulado, com capacidade para 10 Kg. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

61 Pct 500 

Leite em pó desnatado. Ingredientes: leite em pó desnatado, vitaminas A, C 
e D, emulsificante lecitina de soja. Em pacotes de 500 g. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

62 Pct 1.100 Leite em pó, sem lactose. Ingredientes: Leite integral, enzima lactase, 
vitaminas A e D e emulsificante lecitina de soja. Em embalagens de 300 g. 

63 Unid. 300 
Louro – tempero. Embalagens de 4 a 10 gramas, contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

64 Pct 100 
Macarrão de arroz. Sem glúten. Em embalagem de 500 g. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

65 Pct 4.000 
Macarrão espaguete, massa com ovos, em embalagem de 1 kg. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

66 Pct 2.300 
Macarrão padre nosso, massa com ovos, em embalagem de 500 g. 
Contendo: informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato 
para atendimento ao consumidor. 

67 Pct 2.300 
Macarrão parafuso, massa com ovos, em embalagem de 500 g. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

68 Unid. 1.700 

Manteiga com sal, de 1ª qualidade. Ingredientes: creme de leite 
pasteurizado, cloreto de sódio e corante natural de urucum. Em embalagens 
de 200 g, contendo: informação nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 

69 Pct 100 
Massa para tapioca. Goma de mandioca hidratada. Em embalagens de 500 
g, contendo: informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato 
para atendimento ao consumidor. 

70 Pct 1.900 
Milho de canjica, em embalagem de 500 g, contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

71 Unid. 1.600 Milho verde cozido. Ingredientes: milho, água e sal. Em embalagens de 170 
g, contendo: informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato 
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para atendimento ao consumidor. 

72 Unid. 2.000 
Molho de tomate refogado, tradicional. Em embalagem tipo sachê de 300 g, 
contendo: informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

73 Unid. 3.600 
Óleo de soja, refinado, obtido de um único vegetal, não transgênico, em 
embalagens de 900 ml, contendo: informação nutricional, data de validade, 
nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. 

74 Unid. 700 
Orégano – tempero. Embalagens de 04 gramas, contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

75 Pct 1.500 
Proteína texturizada de soja. Em embalagens de 400 g. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

76 Kg 1.300 

Sal refinado iodado, em pacotes de 01 Kg. Aparência: cristais de 
granulação uniforme, não pegajoso ou empedrado. Cor branca, inodoro, 
sabor característico. Contendo: informação nutricional, data de validade, nº 
do lote e contato para atendimento ao consumidor. 

77 Pct 800 
Trigo para quibe. Em embalagens de 500 g. Contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

78 Pct 1.500 
Uva passa. Ingredientes: uva passa escura sem semente. Sem adição de 
açúcar. Em embalagens de 200 g, contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para atendimento ao consumidor. 

79 Unid. 500 
Vinagre de vinho branco, em frasco plástico atóxico de 750 mL, caixas de 
12 unidades. Contendo: informação nutricional, data de validade, nº do lote 
e contato para atendimento ao consumidor. 

    

6. GESTÃO E FISCALIZAÇÃO DO CONTRATO 

A Secretaria Municipal de Educação é responsável pela fiscalização do contrato, através do 

funcionário designado Terezinha Luiz Maciel, no que compete ao fornecimento dos produtos, 

observando todos os aspectos contratados (prazo de entrega, local de entrega, observância acerca da 

qualidade e marca dos produtos contratados, manutenção da relação inicial entre os encargos do 

contratado e a retribuição da Administração para a justa remuneração do fornecimento e serviços, 

objetivando a manutenção do equilíbrio econômico-financeiro inicial do contrato). 

 

7. DOS PAGAMENTOS 
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 Os pagamentos serão efetuados a favor da licitante vencedora em até 30 (trinta) dias do 

fornecimento, após a apresentação das respectivas notas fiscais, devidamente atestada pelo setor 

competente. 

 
8. PRAZO DE GARANTIA E VALIDADE DOS PRODUTOS 

 O prazo de garantia e validade dos produtos deverá atender as especificações e ser adequado ao 

consumo. 

 

Araçuaí, 24 de novembro de 2023 

 

 

__________________________________ 
Evangelina Sena Fulgêncio Jardim 

Secretária Municipal de Educação 
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ANEXO II – (MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL) 

 

PROPOSTA COMERCIAL (em papel timbrado da proponente) 

PREGÃO ELETRÔNICO N.° 027/2023 - TIPO: MENOR PREÇO POR ITEM 

PROCESSO ADMINISTRATIVO DE LICITAÇÃO N° 105/2023 

DADOS DA EMPRESA 

 

Razão Social: __________________________________, CNPJ:______________________ 

Endereço: _______________________, Telefone: _______________________________ 

Nome do Signatário (para assinatura do contrato)_________________________________ 

Endereço:_____,Estado Civil :_____, C.I.:______, CPF: _____, Nacionalidade:________ 

Banco: __________________________ Ag:___________ Conta: __________________ 

 

 

CARNES 

ITEM UND QUANT. DESCRIÇÃO DA MERCADORIA VALOR UNIT. VALOR TOTAL 

01 Kg 5.000 

Carne Bovina Moída tipo MÚSCULO, 
congelada, proveniente de animais sadios, 
abatidos sob inspeção veterinária, devendo 
apresentar coloração vermelho – vivo, odor 
característico e aspecto próprio não 
amolecido e nem pegajosa. Isento de: 
vestígios de descongelamento, excesso de 
gordura, cartilagem e aponervose, coloração 
arroxeada, acinzentada e esverdeada, odor 
forte e desagradável, parasitas, sujidades, 
larvas e qualquer substância contaminante. 
Acondicionado em embalagem de polietileno 
atóxica, transparente e resistente, a vácuo, 
peso líquido de 0,5 kg ou 1 kg, contendo 
na embalagem a identificação do produto, 
peso, marca do fabricante, prazo de 
validade, carimbos oficiais e selo de 
inspeção do órgão competente e data de 
embalagem. Validade mínima de 06 (seis) 
meses, a contar da data de entrega. 

  

02 Kg 3.500 
Carne Bovina cortada em cubos, tipo ACÉM, 
congelada, proveniente de animais sadios, 
abatidos sob inspeção veterinária, devendo 
apresentar coloração vermelho – vivo, odor 
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característico e aspecto próprio não 
amolecido e nem pegajosa. Isento de: 
vestígios de descongelamento, excesso de 
gordura, cartilagem e aponervose, coloração 
arroxeada, acinzentada e esverdeada, odor 
forte e desagradável, parasitas, sujidades, 
larvas e qualquer substância contaminante. 
Acondicionado em embalagem de polietileno 
atóxica, transparente e resistente, a vácuo, 
peso líquido de 0,5 kg ou 1 kg, contendo 
na embalagem a identificação do produto, 
peso, marca do fabricante, prazo de 
validade, carimbos oficiais e selo de 
inspeção do órgão competente e data de 
embalagem. Validade mínima de 06 (seis) 
meses, a contar da data de entrega. 

03 Kg 2.300 

Coxa e sobrecoxa de frango, congelado, de 
qualidade, com adição de no máximo 8 % de 
água, sem cristais de gelo, em embalagens 
plásticas atóxicas e íntegras, contendo 
informação nutricional, data de validade, 
carimbos oficiais e selo de inspeção do órgão 
competente e data de embalagem. Com 
características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 
Apresentar após o degelo consistência firme 
e compacta. Validade mínima de 06 (seis) 
meses, a contar da data de entrega. 

  

04 Kg 1.500 

Linguiça suína tipo toscana, preparada com 
partes comestíveis de suínos de boa 
qualidade. Embalagem plástica, atóxica, 
transparente e não violada, peso médio 1 Kg. 
Conter rótulo de acordo com legislação 
vigente (MAPA- SIF/DIPOA). Validade 
mínima de 6 (seis) meses a contar da data 
de entrega do produto. 

  

05 Kg 2.500 

Lombo de porco, congelado, limpo, 
embalado individualmente em plástico de 
polietileno atóxico e resistente, a vácuo, 
peso líquido de 1 kg. Não temperado. A 
embalagem deverá conter a identificação do 
produto, peso, marca do fabricante, prazo de 
validade, carimbos oficiais e selo de 
inspeção do órgão competente e data de 
embalagem. Validade mínima de 06 (seis) 
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meses, a contar da data de entrega. 

06 Kg 6.000 

Peito de Frango sem osso – filé, limpo, 
magro, não temperado, congelado, 
proveniente de aves sadias, abatidas sob 
inspeção veterinária, apresentando cor e 
odor característico. Isento de: vestígio de 
descongelamento, cor esverdeada, odor forte 
e desagradável, parasitas, sujidades, larvas 
e qualquer substância contaminante. 
Acondicionado em embalagem resistente, 
com peso líquido de 1 kg, contendo na 
embalagem a identificação do produto, peso, 
marca do fabricante, prazo de validade, 
carimbos oficiais e selo de inspeção do órgão 
competente e data de embalagem. Validade 
mínima de 06 (seis) meses, a contar da data 
de entrega. 

  

HORTIFRUTIGRANJEIROS 

07 Kg 1.500 

Abacate, 1º qualidade, de tamanho médio, 
sem manchas escuras, apresentando grau 
de maturação que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação 
em condições adequadas para consumo. 
Com ausência de sujidades, parasitas e 
larvas. 

  

08 Kg 2.500 

Abacaxi, 1ª qualidade, tamanho médio, com 
características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 
Apresentando grau de maturação que 
permita suportar a manipulação, transporte e 
a conservação em condições adequadas 
para o consumo. 

  

09 Kg 2.000 

Abóbora, 1ª qualidade, tamanho médio, com 
características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 
Apresentando grau de maturação que 
permita suportar a manipulação, transporte e 
a conservação em condições adequadas 
para o consumo. 

  

10 Kg 2.000 
Abobrinha, 1ª qualidade, tamanho médio, 
com características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
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danos químicos, físicos e biológicos. 
Apresentando grau de maturação que 
permita suportar a manipulação, transporte e 
a conservação em condições adequadas 
para o consumo. 

11 Kg 1.200 

Alho, 1ª qualidade, grupo comum, roxo, tipo 
especial, cabeça tamanho grande com 
casca, com características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

  

12 Kg 2.500 

Banana prata, 1ª qualidade, com 
características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 

  

13 Kg 4.300 

Batata inglesa, 1ª qualidade, sem indício de 
germinação e murcha, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

  

14 Kg 1.500 

Batata doce, 1ª qualidade, com 
características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 

  

15 Kg 1.000 

Beterraba, 1ª qualidade, sem indício de 
germinação e murcha, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

  

16 Kg 2.300 

Cebola, 1ª qualidade, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

  

17 Kg 3.000 

Cenoura, 1ª qualidade, com consistência 
firme, com características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

  

18 Kg 2.600 
Chuchu, 1ª qualidade, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
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físicos e biológicos. 

19 Kg 3.000 

Goiaba vermelha, 1ª qualidade, com 
tamanho uniforme, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. Apresentando grau de 
maturação que permita suportar a 
manipulação, transporte e a conservação em 
condições adequadas para o consumo. 

  

20 Kg 1.500 

Inhame, com características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

  

21 Kg 10.000 

Laranja, 1ª qualidade, com consistência 
firme, com características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

  

22 kg 2.000 

Limão taiti, 1ª qualidade, com consistência 
firme, com características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

  

23 Kg 9.500 

Maçã, 1ª qualidade, com consistência firme, 
com características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 

  

24 Kg 1.000 

Mamão papaia,1ª qualidade, com 
consistência firme, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

  

25 Kg 2.000 

Mandioca, 1ª qualidade, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

  

26 Kg 2.000 

Manga tommy, 1ª qualidade, com 
consistência firme, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 
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27 Kg 1.500 

Maracujá, 1ª qualidade, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

  

28 Kg 3.000 

Melão, 1ª qualidade, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

  

29 Kg 7.000 

Melancia, 1ª qualidade, de casca sem lesões 
de origem física ou mecânica, não 
apresentarem rachaduras ou cortes na 
casca, livre de enfermidades, isenta de 
partes pútridas, com tamanho uniforme. 

  

30 Dúzia 3.500 

Ovos brancos de galinha, de primeira 
qualidade, isentos de sujidades, com 
características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. 

  

31 Kg 1.000 

Pepino, 1ª qualidade, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

  

32 Kg 300 

Pimentão, 1ª qualidade, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

  

33 Kg 1.500 

Repolho branco, 1ª qualidade, folhas 
viçosas, sem excesso de folhas 
inaproveitáveis, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. 

  

34 Kg 3.000 

Tomate, com características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

  

GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

35 Pct 400 

Açafrão da terra – condimento. Embalagens 
de 15 gramas, contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 
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36 Unid. 20 
Achocolatado diet em pó. Embalagens com 
180 g. Produto sem adição de açúcares, 
enriquecido com vitaminas e minerais. 

  

37 Pct 1.700 

Açúcar cristal, em embalagem plástica 
transparente e atóxica de 05 Kg. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº 
do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

  

38 Unid. 20 

Adoçante estévia, 100 %. Embalagem com 
60 mL. Ingredientes: água, edulcorante de 
esteviol, conservador benzoato de sódio e 
acidulante ácido cítrico. 

  

39 Pct 700 

Amendoim: embalagem de 500 g; Grupo: 
descascado; Subgrupo: bica corrida; Classe: 
miúdo; Tipo: único; Contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 

  

40 Pct 500 

Amido de Milho tipo 1, sob a forma de pó 
fino, cor branca, sabor e odor característicos, 
fabricado a partir de matérias primas sãs e 
limpas. Acondicionado em embalagem 
resistente de polietileno atóxico, contendo 
500g, com identificação na embalagem 
(rótulo) dos ingredientes, valor nutricional, 
peso, fornecedor, data de fabricação e 
validade. Isento de: matéria terrosa, 
parasitas, larvas, material estranho sem 
umidade, fermentação ou ranço. 

  

41 Pct 2.500 

Arroz Tipo I, Subgrupo parboilizado, classe 
longo, fino. Isento de sujidades e materiais 
estranhos. Em embalagem plástica atóxica, 
transparente de 05 Kg. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº 
do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

  

42 Unid. 800 

Aveia em flocos finos. Em embalagens tipo 
caixa de 200 gramas. Contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 

  

43 Cx 1.600 
Biscoito cream cracker, em caixas de 1,5 kg. 
Contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. Deve 
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apresentar características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. Padrão de qualidade Aymoré ou 
superior. 

44 Pct 350 

Biscoito cream cracker, sem lactose. Em 
embalagens de 330 g. Contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 
Deve apresentar características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. Padrão de qualidade 
Liane ou superior. 

  

45 Cx 1.600 

Biscoito maisena vitaminado em caixas de 
1,5 kg, doce, sabor artificial de maisena. 
Contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. Deve 
apresentar características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. Padrão de qualidade Aymoré ou 
superior. 

  

46 Pct 300 

Biscoito maisena, vitaminado, sem lactose e 
sem proteína do leite. Em embalagens de 
400 g. Contendo: informação nutricional, data 
de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. Deve 
apresentar características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. Padrão de qualidade Liane ou 
superior. 
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47 Pct 1.800 

Biscoito tipo rosquinha sabor coco, em 
embalagens de 800 gramas. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº 
do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. Fabricado com matéria prima de 
primeira qualidade. Deve apresentar 
características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. Serão 
rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados 
ou que se quebram com facilidade. 

  

48 Unid. 500 

Canela em pó, pó fino e homogêneo, com 
características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. Em 
embalagens plásticas atóxicas de 30 g. 

  

49 Pct 1.600 

Canjiquinha em embalagem de 500 g, 
contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

50 Unid. 2.000 

Chocolate em pó solúvel. Aspecto fino e 
homogêneo, com 50% de cacau solúvel. 
Embalagem atóxica, de cor opaca, não 
violada, contendo dados do produto: 
identificação, procedência, ingredientes, 
informações nutricionais, lote, gramatura, 
datas de fabricação e vencimento. Validade 
mínima de 6 (seis) meses a contar da data 
de entrega do produto. Embalagem com 200 
gramas. 

  

51 Pct 2.000 

Coco ralado, seco, sem adição de açúcar, 
em flocos finos, acondicionado em 
embalagem aluminizada ou de polietileno 
atóxico transparente, contendo 100g, com 
identificação na embalagem (rótulo) dos 
ingredientes, valor nutricional, peso, 
fornecedor, data de fabricação e validade. 

  

52 Kg 500 

Farinha de mandioca, com características 
organolépticas (cor, odor, textura, aparência, 
sabor) preservadas, sem danos químicos, 
físicos e biológicos. Em embalagens de 1 kg, 
contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 
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53 Kg 2.500 

Farinha de trigo especial ou de primeira, sem 
fermento. Fabricada a partir de grãos de trigo 
sãos e limpos, isentos de matéria terrosa e 
parasita e em perfeito estado de 
conservação. Não podendo estar úmida ou 
rançosa. Acondicionada em embalagem de 
polietileno atóxico transparente, contendo 01 
kg. Contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

54 Kg 2.300 

Feijão carioca, tipo I. Deve apresentar 
características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. Em 
embalagens de 1 kg, contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 

  

55 Kg 1.100 

Feijão preto tipo I. Deve apresentar 
características organolépticas (cor, odor, 
textura, aparência, sabor) preservadas, sem 
danos químicos, físicos e biológicos. Em 
embalagens de 1 kg, contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 

  

56 Unid. 500 

Fermento em pó químico, embalagem de 250 
gramas. Contendo: informação nutricional, 
data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. Deve 
apresentar características organolépticas 
(cor, odor, textura, aparência, sabor) 
preservadas, sem danos químicos, físicos e 
biológicos. 

  

57 Unid. 700 

Fermento seco biológico. Contendo o 
ingrediente Saccharomyces cerevisia. Em 
embalagens de 10 gramas cada. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº 
do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

  

58 Kg 1.100 

Fubá de milho mimoso fino, enriquecido com 
ferro e ácido fólico (vitamina B9), em 
embalagens de 01 Kg, Contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 
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59 Unid. 400 

Gelatina em pó sem sabor. Ingredientes: 
gelatina em pó incolor e sem sabor, em 
embalagens de 24 gramas, contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº 
do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

  

60 Pct 24.000 

Leite em pó integral. Ingredientes: leite em 
pó integral. Em pacotes de 400 g, em 
embalagens de papel Kraft multifolhado, 
costurado duplamente ou em caixa de 
papelão ondulado, com capacidade para 10 
Kg. Contendo: informação nutricional, data 
de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

61 Pct 500 

Leite em pó desnatado. Ingredientes: leite 
em pó desnatado, vitaminas A, C e D, 
emulsificante lecitina de soja. Em pacotes de 
500 g. Contendo: informação nutricional, data 
de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

62 Pct 1.100 

Leite em pó, sem lactose. Ingredientes: Leite 
integral, enzima lactase, vitaminas A e D e 
emulsificante lecitina de soja. Em 
embalagens de 300 g. 

  

63 Unid. 300 

Louro – tempero. Embalagens de 4 a 10 
gramas, contendo: informação nutricional, 
data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

64 Pct 100 

Macarrão de arroz. Sem glúten. Em 
embalagem de 500 g. Contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 

  

65 Pct 4.000 

Macarrão espaguete, massa com ovos, em 
embalagem de 1 kg. Contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 

  

66 Pct 2.300 

Macarrão padre nosso, massa com ovos, em 
embalagem de 500 g. Contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 

  

67 Pct 2.300 Macarrão parafuso, massa com ovos, em 
embalagem de 500 g. Contendo: informação 
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nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 

68 Unid. 1.700 

Manteiga com sal, de 1ª qualidade. 
Ingredientes: creme de leite pasteurizado, 
cloreto de sódio e corante natural de urucum. 
Em embalagens de 200 g, contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº 
do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

  

69 Pct 100 

Massa para tapioca. Goma de mandioca 
hidratada. Em embalagens de 500 g, 
contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

70 Pct 1.900 

Milho de canjica, em embalagem de 500 g, 
contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

71 Unid. 1.600 

Milho verde cozido. Ingredientes: milho, água 
e sal. Em embalagens de 170 g, contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº 
do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

  

72 Unid. 2.000 

Molho de tomate refogado, tradicional. Em 
embalagem tipo sachê de 300 g, contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº 
do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

  

73 Unid. 3.600 

Óleo de soja, refinado, obtido de um único 
vegetal, não transgênico, em embalagens de 
900 ml, contendo: informação nutricional, 
data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

74 Unid. 700 

Orégano – tempero. Embalagens de 04 
gramas, contendo: informação nutricional, 
data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

75 Pct 1.500 

Proteína texturizada de soja. Em embalagens 
de 400 g. Contendo: informação nutricional, 
data de validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 
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76 Kg 1.300 

Sal refinado iodado, em pacotes de 01 Kg. 
Aparência: cristais de granulação uniforme, 
não pegajoso ou empedrado. Cor branca, 
inodoro, sabor característico. Contendo: 
informação nutricional, data de validade, nº 
do lote e contato para atendimento ao 
consumidor. 

  

77 Pct 800 

Trigo para quibe. Em embalagens de 500 g. 
Contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

78 Pct 1.500 

Uva passa. Ingredientes: uva passa escura 
sem semente. Sem adição de açúcar. Em 
embalagens de 200 g, contendo: informação 
nutricional, data de validade, nº do lote e 
contato para atendimento ao consumidor. 

  

79 Unid. 500 

Vinagre de vinho branco, em frasco plástico 
atóxico de 750 mL, caixas de 12 unidades. 
Contendo: informação nutricional, data de 
validade, nº do lote e contato para 
atendimento ao consumidor. 

  

      
 

Prazo de validade da Proposta: 60 (sessenta) dias. 

Declaro que nos preços propostos encontram-se incluídos todos os tributos, encargos sociais, frete até 

o destino e quaisquer outros ônus que porventura possam recair sobre o fornecimento do objeto da 

presente licitação e que estou de acordo com todas as normas deste edital e seus anexos. 

Observações: 

 

 

NOME 

Representante Legal da Licitante 
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ANEXO III – DECLARAÇÃO DE PREÇOS 

 

 

(Local e data) 

 

À 

Prefeitura Municipal de Araçuaí 

A/C Pregoeira  

 

Referência: Pregão Eletrônico 027/2023  

 

Prezada Senhora, 

 

A empresa ___________________________, inscrita no CNPJ sob o Nº __________________, neste 

ato representada por __________________________ (qualificação: nacionalidade, estado civil, 

cargo ocupado na empresa, RG), em atendimento ao disposto no Edital do Pregão 027/2023 , 

objetivando Registro de Preços para futura e eventual aquisição de carnes e frios, hortifrutigranjeiro e 

gêneros alimentícios em atendimento a Secretaria Municipal de Educação, conforme especificações 

contidas no Anexo I deste Edital, vem perante Vossa Senhoria DECLARAR que os preços 

apresentados e os lances que vier a formular não são preços inexeqüíveis ou superfaturados estando 

em consonância com o mercado. 

 

Atenciosamente,  

 

 

 
NOME 

Representante Legal da Licitante 
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ANEXO IV – MINUTA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

 

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº ____/ 2023 

PROCESSO Nº 105/2023  

PREGÃO ELETRÔNICO Nº 027/2023  

 

Aos ____ dias do mês de ______________ do ano dois mil e vinte e três, na Sala de Reuniões da 

Prefeitura Municipal de Araçuaí, situada na Praça Rui Barbosa, 26 – Centro, Araçuaí-MG, CEP: 

39.600-000, a empresa ______________________________ situada à _____________________, 

Nº.___, Bairro _____________ Cidade____________________ 

fones:_____________________inscrita no CNPJ sob o nº ________________________e ato 

representada por seu representante legal, ________________________, RG- 

Nº.__________________, conforme documento comprobatório, nos termos do Decreto Municipal nº. 

082/2009 e Lei Federal nº. 8.666/93 e demais normas aplicáveis à espécie, resolvem REGISTRAR OS 

PREÇOS, em conformidade com o despacho constante às folhas, do processo em epígrafe, nos 

termos das cláusulas e condições que seguem: 

 

I – OBJETO 

O objeto desta ata é o proceder Registro de Preços para futura e eventual aquisição de carnes e frios, 

hortifrutigranjeiro e gêneros alimentícios em atendimento a Secretaria Municipal de Educação, 

conforme especificações contidas no Anexo I deste Edital. 

1.2 – Deverão ser respeitadas as especificações e condições de fornecimento contidas no Edital que 

precedeu a esta Ata de Registro de Preços, que dela fica fazendo parte integrante. 

 

II - DOS PREÇOS 

2.1 – Os preços a serem pagos à Detentora serão os vigentes na data da “Requisição/Pedido”, 

independentemente da data da entrega dos materiais. 

2.2 - Os preços referidos constituirão, a qualquer título, a única e completa remuneração pelo 

fornecimento dos materiais objeto desta Ata de Registro de Preços, incluído frete até os locais a serem 

designados pelo Município. 

 

III - REAJUSTES DE PREÇOS 

3.1 –  Os preços poderão ser reajustáveis; 

3.1.1 - Independentemente de solicitação da detentora da Ata de Registro de Preços, a Prefeitura 

Municipal de Araçuaí, poderá, a qualquer tempo, rever, os preços registrados, em decorrência de 
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eventual redução daqueles praticados no mercado, cabendo ao órgão responsável convocar a 

detentora para estabelecer o novo valor. 

3.1.2 – Os Preços registrados poderão ser alterados pela Prefeitura Municipal de Araçuaí mediante 

solicitação da detentora, desde que acompanhados de documentos que comprovem a procedência do 

pedido, tais como listas de preços dos fabricantes, notas fiscais de aquisição dos produtos, matérias-

primas, componentes ou de outros documentos julgados necessários a comprovar a variação de 

preços no mercado. 

3.1.3 – Os novos preços somente serão válidos após sua regular publicação, retroagindo à data do 

pedido de adequação formulado pela Detentora desta Ata de Registro de Preços, para efeitos de 

pagamentos dos fornecimentos efetuados entre a data de tal pedido e a data da publicação dos novos 

preços, ou ao momento de constatação de eventual redução para os mesmos fins. 

3.2 - Fica ressalvada a possibilidade de alteração das condições aqui estabelecidas, em face da 

superveniência de normas federais e municipais sobre a matéria.  

 

IV - VALIDADE DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

4.1 - O prazo de validade da Ata de Registro de Preços será de até 12 (doze) meses, a partir da sua 

assinatura. 

 

V - PRAZOS E CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO 

5.1 - O compromisso do fornecimento só estará caracterizado após o recebimento da 

"Requisição/Pedido" ou instrumento equivalente, devidamente precedido do Termo de Contrato, 

quando cabível, e/ou da competente Nota de Empenho, decorrentes desta Ata de Registro de Preços, 

e deverá ocorrer no prazo máximo de 05 (cinco) dias úteis.  

5.2 - Quando cabível a lavratura do Termo de Contrato, a Detentora será convocada para, no prazo de 

02 (dois) dias corridos, contados a partir da data da convocação, assiná-lo, recolhendo, para tanto, os 

emolumentos devidos e apresentação dos documentos referidos no item 5.4, desde que cumpridas as 

exigências legais, momento em que lhe será entregue a correspondente Nota de Empenho. 

5.3 - Quando desnecessária a lavratura do Termo de Contrato, o prazo para retirada da Nota de 

Empenho será de 03 (três) dias corridos, contados a partir da convocação da Detentora. 

5.4 - A contratação estará sempre condicionada à apresentação dos seguintes documentos, 

devidamente atualizados: 

a) Certidão de Inexistência de Débito para com a Seguridade Social (CND INSS); 

b) Certificado de Regularidade de Situação para com o Fundo de Garantia de Tempo de Serviço 

(FGTS); 

c) Certidão Negativa de Débitos Tributários expedida pela Secretaria Municipal da sede da contratada. 
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5.5 - A "Requisição/Pedido/Serviços" ou instrumento equivalente, deverá obrigatoriamente conter: 

data, número do processo, número da Ata de RP, número do Termo de Contrato, quando for o caso, 

número da Nota de Empenho, tipo e quantidade do material solicitado, valor, local(ais) de entrega, 

assinatura do responsável pela Unidade Requisitante, data da recepção pela Detentora e assinatura 

de seu preposto, com a sua identificação e a respectiva dotação orçamentária. Deverá ser juntada 

cópia do pedido nos processos de requisição e no de liquidação da despesa, observadas as 

estimativas de consumo apresentadas pelo Secretário. 

5.6 - A Detentora fica obrigada a atender todos os pedidos efetuados durante a vigência da Ata. 

5.7 - Na hipótese da detentora da Ata de Registro de Preços se negar a receber o “Pedido”, o mesmo 

deverá ser enviado pelo Correio registrado, considerando-se como efetivamente recebido na data do 

registro para todos os efeitos legais.  

5.8 - Os gêneros alimentícios deverão ser solicitados pela secretaria responsável com 05 (cinco) dias 

úteis de antecedência, e deverão ser entregues pela CONTRATADA no local e horário estabelecidos 

pelos mesmos na ordem de fornecimento.  

5.9 - O(s) Técnico(s) ou Responsável(eis) da Unidade Requisitante da Prefeitura Municipal de Araçuaí 

deverão recusar o recebimento do material que estiver em desacordo com o pedido, bem como com as 

especificações constantes desta Ata de R.P, que serão devolvidos e descontados da fatura/nota fiscal, 

observado o item VII da presente Ata. 

5.10 - Correndo por conta da Contratada as despesas de frete, embalagem, seguros, transporte, 

tributos, encargos trabalhistas, previdenciários decorrentes do fornecimento e qualquer prejuízo 

causado ao material em decorrência do transporte. 

 

VI - DAS CONDIÇÕES DE PAGAMENTO 

6.1 - O prazo para pagamento será de até 30 (trinta) dias a contar da data final do período de 

adimplemento de cada parcela, ou do objeto do contrato, em caso de entrega única. 

§ 1° - Os preços poderão ser corrigidos a cada trimestre, conforme estabelecido no instrumento 

convocatório.  

§ 2° - Em caso do proponente não enviar nova tabela a cada trimestre, fica tendo validade à 

tabela anterior. 

§ 4° A existência deste certame não obriga a Administração a adquirir todas as mercadorias 

objeto dessa contratação, ficando-lhe facultada a utilização de outros meios, respeitada a legislação 

relativa às licitações, sendo assegurado ao contratado do registro preferência em igualdade de 

condições. 

6.1.1 – Caso venha ocorrer à necessidade de providências complementares por parte da detentora, a 

fluência do prazo será interrompida, reiniciando-se a sua contagem a partir da data em que estas 

forem cumpridas.  
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6.2 - Os pedidos de pagamentos deverão vir devidamente instruídos com a seguinte documentação:   

6.2.1 – Cópia da requisição do fornecimento do material; 

6.2.2 - 1ª via da Nota Fiscal ou Nota Fiscal - Fatura; 

6.2.3 - Fatura, no caso de Nota Fiscal; 

6.2.4- Cópia reprográfica da Nota de Empenho; 

6.2.5 - Na hipótese de existir nota suplementar de empenho, cópia(s) da(s) mesma(s) deverá(ão) 

acompanhar os demais documentos. 

6.3 - Quaisquer pagamentos não isentarão a Detentora das responsabilidades contratuais, nem 

implicarão na aceitação dos materiais. 

6.4 - Por ocasião de cada pagamento, serão efetuadas as retenções cabíveis, nos termos da 

legislação específica aplicável. 

 

VII - CONDIÇÕES DE RECEBIMENTO DO OBJETO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

7.1 - O fornecimento, objeto da Ata de Registro de Preços será recebido pela PREFEITURA consoante 

o disposto no artigo 73 da Lei Federal nº 8.666/93 e demais normas pertinentes. 

7.2 - O(s) técnico(s) ou Responsável(eis) da Unidade Requisitante efetuará(ao) vistoria no ato da 

entrega, avaliando as condições físicas do produto. Caso estas condições não sejam satisfatórias ou 

em desacordo com as normas brasileiras e especificações contidas nesta Ata de R.P. a remessa 

poderá ser devolvida ou recusada, devendo ser reposta por outra, no prazo de ate 48 (quarenta e oito) 

horas a contar da data da devolução ou da comunicação para troca, independentemente da aplicação 

das penalidades previstas.  

7.2.1. A unidade requisitante não poderá receber produto diferente daquele objeto do registro de preço 

ou em desacordo com as especificações técnicas, sob pena de responsabilidade de quem tiver dado 

causa ao fato.  

 

VIII - OBRIGAÇÕES DA DETENTORA 

8.1 - A Detentora será responsável pela segurança do trabalho de seus funcionários e pelos atos por 

eles praticados, responsabilizando-se, ainda, por eventuais danos pessoais e materiais causados a 

terceiros durante o transporte e descarga dos materiais nos locais de entrega. 

8.2 - A Detentora deve arcar com os encargos sociais, trabalhistas, previdenciários, fiscais e 

comerciais. 

8.3 - A Detentora obriga-se a comparecer, sempre que solicitada, à Sede da Administração, em horário 

por esta estabelecida, a fim de receber instruções ou participar de reuniões, que poderão se realizar 

em outros locais. 

8.4 – A detentora deverá observar no decorrer das contratações, decorrentes do Registro de Preços, 

os termos do Decreto Municipal n° 082/2009, da Lei Federal 8.666/93 e demais normas pertinentes. 
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8.5 – A detentora deverá manter, durante a vigência da Ata de Registro de Preços, todas as condições 

de habilitação exigidas por ocasião do certame, sob pena do cancelamento da respectiva Ata e 

aplicação da penalidade prevista na cláusula 9.1.3. 

 

IX - PENALIDADES 

9.1 – O preço registrado poderá ser cancelado, garantida a prévia defesa, nos termos do art. 109, 

inciso II, da Lei nº. 8.666/93, nas seguintes hipóteses: 

9.1.1 – pela administração, quando: 

a) o proponente que tenha seus preços registrados e/ou o contratado não cumprirem as exigências 

contidas na legislação pertinente; 

b) o proponente que tenha seus preços registrados deixar, injustificadamente, de firmar o contrato ou 

não aceitar outro instrumento equivalente, decorrente do registro de preços; 

c) o contratado der causa à rescisão administrativa de contrato decorrente do registro de preços, por 

quaisquer dos motivos elencados no artigo 78 e seus incisos da Lei n° 8.666/93; 

d) os preços registrados se apresentarem superiores aos praticados no mercado. 

9.1.2 – pelo proponente que tenha seus preços registrados, quando, mediante solicitação formal, 

comprovar estar impossibilitado de cumprir as exigências contidas no procedimento que deu origem ao 

registro de preços. 

9.1.3- Além do cancelamento da ata o licitante desidioso também estará sujeito as seguintes 

penalidades pecuniárias: 

I- multa moratória de 0,33% (Trinta e três centésimos por cento) por dia de atraso na entrega de 

material ou execução de serviços, até o limite de 9,9%, correspondente a até 30 (trinta) dias de atraso 

correspondente a parte inadimplente, excluída quando for o caso a parcela correspondente aos 

impostos destacados no documento fiscal; 

 II- multa indenizatória de 10% (dez por cento) sobre o valor total da adjudicação da licitação   em caso 

de recusa do infrator em assinar a ata de Registro de Preços e ou contrato, ou recusar-se a aceitar ou 

retirar o instrumento equivalente. 

III- multa de 3% (três por cento) sobre o valor de referência para a licitação, na hipótese de o infrator 

retardar o procedimento de contratação ou descumprir preceito normativo ou as obrigações assumidas 

tais como: 

a) Deixar de entregar documentação exigida para o certame licitatório, 

b) Desistir da proposta salvo por motivo justo decorrente de fato superveniente e aceito pela 

administração  

c) Tumultuar a sessão pública da licitação  

d) Descumprir requisitos de habilitação, á despeito de declaração em sentido contrário   

e)  Propor recursos manifestamente protelatórios; 
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f) Deixar de regularizar os documentos fiscais no prazo concedido na hipótese de o infrator 

enquadrar-se como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, nos termos da Lei 

Complementar Federal 123, de 14 de Dezembro de 2006. 

IV- multa de 3% (três por cento) sobre o valor total da licitação ou do valor da contratação direta 

quando houver, o descumprimento das normas jurídicas atinentes ou das obrigações assumidas, tais 

como: 

a) Permanecer inadimplente após a aplicação de advertência, 

b) Deixar de regularizar, no prazo definido pela Administração os documentos exigidos na 

legislação para fins de na legislação, para fins de liquidação e pagamento da despesa;  

c) Não devolver os valores pagos indevidamente pelo contratante;  

d) Manter funcionário sem qualificação para a execução do objeto contratado;  

e) Utilizar as dependências do contratante para fins diversos do objeto do contrato;  

f) Deixar de observar a legislação pertinente aplicável ao seu ramo de atividade 

g) Deixar de apresentar quando solicitado documentação fiscal trabalhista e previdenciária 

regularizada 

 

V) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor total da adjudicação da licitação ou do valor da 

contratação direta, na hipótese de o infrator entregar o objeto contratual em desacordo com as 

especificações, condições e qualidade contratadas e ou com vício, irregularidade ou defeito oculto que 

o torne impróprio para o fim a que se destina; 

VI) multa indenizatória de 10% (dez por cento ) sobre o valor total do contrato ou da ata de registro de 

preços sem anuência do Município.   

      

X - CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

10.1 - A Ata de Registro de Preços poderá ser cancelada, pela Administração, de pleno direito, 

assegurado o contraditório e a ampla defesa, quando: 

10.1.1 - A Detentora não cumprir as obrigações constantes da Ata de Registro de Preços e da 

legislação, notadamente nas hipóteses de inexecução total ou parcial ou rescisão dos ajustes dela 

decorrentes; 

10.1.2 - A Detentora não formalizar o Termo de Contrato, quando cabível, decorrente da Ata de 

Registro de Preços ou não retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido, sem justificativa 

aceitável; 

10.1.3 - A Detentora não aceitar reduzir os seus preços registrados na hipótese de tornarem-se 

superiores aos praticados no mercado; 

10.1.4 - Por razões de interesse público, devidamente justificado pela Administração. 
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10.2 - A comunicação do cancelamento do preço registrado, nos casos previstos no item 10.1, será 

feita pessoalmente ou por correspondência com aviso de recebimento, juntando-se o comprovante nos 

autos que deram origem ao Registro de Preços. 

10.2.1 - Nos casos de ser ignorado, incerto ou inacessível o endereço da Detentora, a comunicação 

será feita por publicação no Diário Oficial do Município, por 02 (duas) vezes consecutivas, 

considerando-se cancelado o preço registrado a partir da última publicação. 

10.3 – Esta Ata de Registro de Preços poderá ser cancelada nas hipóteses previstas para a rescisão 

dos contratos em geral. 

XI - AUTORIZAÇÃO PARA UTILIZAÇÃO DA ATA E EMISSÃO DO EMPENHO 

11.1 – Caberá à Secretaria de Administração, o gerenciamento, a administração e o controle do 

Sistema de Registro de Preços, podendo, portanto, fazer uso desta Ata, conforme Decreto n° 

082/2009. 

11.2 - A contratação e a emissão de empenho serão autorizadas, caso a caso, pelo titular da Pasta à 

qual pertencer a Unidade Requisitante, ou pela autoridade por ele delegada, ficando a Unidade 

responsável pelo cumprimento das disposições da presente Ata, bem assim da estrita observância das 

normas aplicáveis à matéria. 

11.3 - O cancelamento total ou parcial do empenho obedecerá à mesma regra. 

 

XII - DISPOSIÇÕES GERAIS 

12.1 - A existência de preços registrados não obriga a Administração a firmar as contratações de que 

deles poderão advir, facultada a realização de licitação específica para a aquisição pretendida, 

devidamente justificada, sendo assegurada ao detentor do registro de preços a preferência em 

igualdade de condições. 

12.2 - A Detentora da Ata de Registro de Preços deverá comunicar a Departamento de Compras e 

Licitações, toda e qualquer alteração dos dados cadastrais, para atualização, sendo sua obrigação 

manter, durante a vigência da Ata de Registro de Preços, em compatibilidade com as obrigações 

assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação que a precedeu. 

12.3 – Fica a Detentora ciente que a assinatura desta Ata implica a aceitação de todas as cláusulas e 

condições estabelecidas, não podendo invocar qualquer desconhecimento como elemento impeditivo 

do perfeito cumprimento desta Ata de Registro de Preços. 

12.4 - A Ata de Registro de Preços, os ajustes dela decorrentes, suas alterações e rescisões 

obedecerão ao Decreto N° 082/2009, Lei Federal nº 8.666/93, Lei 10.520/2002, e demais normas 

complementares e disposições desta Ata e do Edital que a precedeu, aplicáveis à execução dos 

contratos e especialmente aos casos omissos. 

12.5 - A Detentora no ato da assinatura desta Ata apresentou: 
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12.5.1 – Certidão negativa de Débitos Tributários expedida pela Secretaria Municipal das Finanças do 

Município sede da contratada. 

12.5.2 – Certidão de Inexistência de Débito para com a Seguridade Social – CND INSS. 

12.5.3 – Certificado de Regularidade de Situação para com o Fundo de Garantia de Tempo de Serviço 

– FGTS. 

12.6 - Fazem parte integrante desta Ata, para todos os efeitos legais, o Edital de Licitação nº 105/2023, 

seus Anexos e a Ata da Sessão Pública do Pregão Eletrônico. 

12.7 – Fica a Detentora, convocada para a sessão pública que acontecerá, trimestralmente, sendo que 

a primeira sessão pública ficará agendada para _____/____/2023. 

 

Fica eleito o foro da Comarca de Araçuaí/MG, para dirimir as eventuais controvérsias decorrentes do 

presente ajuste. E por estarem de acordo, mandou o Sr. Secretário Municipal de Administração, que 

lavrasse a presente ata, que lida e achada conforme, vai assinada pela Detentora da Ata de Registro 

de Preços em 02 (duas) vias de igual teor, na presença de duas testemunhas abaixo qualificadas. 

 

 

 

TADEU BARBOSA DE OLIVEIRA 

Prefeito Municipal 

 

 

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA 

 

 

 

 

Testemunhas: 

1. ____________________________ RG:____________________ 

 

2. ____________________________ RG: ____________________ 
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ANEXO V - R E C I B O 

 

RECIBO DE RETIRADA DE EDITAL 

PREGÃO ELETRÔNICO Nº 027/2023  

 

RAZÃO SOCIAL: 

 

CNPJ Nº: 

 

ENDEREÇO: 

 

CIDADE: __________________________________ TELEFONE:_________________________ 

 

PESSOA PARA CONTATO: 

 

 

Recebemos, nesta data, cópia do instrumento convocatório da licitação acima identificada. 

 

Assinatura e carimbo do CNPJ 

 

Senhor licitante, 

 

 Visando comunicação futura entre a Prefeitura Municipal de Araçuaí e a licitante, solicito de 

Vossa Senhoria preencher o recibo de entrega do edital e remeter ao Departamento de Licitações da 

Prefeitura Municipal de Araçuaí, por meio do fax: 0xx33-3731-8530 e trazer o original no dia da 

abertura do certame que deverá ser apresentado a Pregoeira juntamente com o seu credenciamento. 

 

 A não remessa do recibo exime o Setor de Licitações da Prefeitura Municipal de Araçuaí da 

comunicação de eventuais retificações ocorridas no instrumento convocatório, bem como de quaisquer 

informações adicionais. 

 

 

 

 

____________________, ____ de ________________ de 2023. 


